CONVYOTHERM

Nova generace
prémiovych konvektomatt Convotherm.

Advancing Your Ambitions



maxx pro. high definition.
Nejvyssi naroky pfi kazdem
pouziti.

Convotherm maxx pro je pokrokovy, kvalitni, vykonny a zaroven

energeticky Usporny. Jedna se 0 nas prémiovy konvektomat,
ktery splfuje pozadavky profesionald.

\Vyrabf se v rdznych provedenich podle preferenci kazdého
uzivatele. To vSe v prvotridni némecké kvalité.

J

Convotherm maxx pro Convotherm maxx pro BAKE
Nové definovany standard. Pro dokonalé vysledky peceni.

IntelligentSimplicity

Ve spolecnosti Convotherm jsme presvedceni, ze technicka
reSeni nejsou skutecné kompletni, dokud nejsou jejich

prinosy zajistovany tim nejjednodussim, nejefektivnéjsim a
nejinteligentné&jsim zplsobem. Tato zasada je pro nas natolik
dllezita, Ze ma svdj viastni ndzev: IntelligentSimplicity.




Oficidlni dodavatel vybaveni

/IBOM &'OL

Pouzivano Sampiony Bocuse d'Or
jiz vice nez 20 let

A

ENERGY STAR
PARTNER

Convotherm maxx pro ConvoSense
Prvni konvektomat na svété podporovany
umelou inteligencf.

Convotherm maxx pro ztélesnuje
pojeti IntelligentSimplicity v kazdém
ohledu:

Je to jednoduché na pochopeni.
Snadna obsluha.

Snadné cistént.

Snadna udrzba.

A snadno se opravuje (coZ je nutné jen
opravdu vyjimecng).

Convotherm maxx pro skfinové pfistroje
Kdyz na velikosti zaleZzi.

Dostupné verze:

» 6.10, 6.20
» 10.10, 10.20
» 20.10, 20.20

VSechny tyto modely jsou k dis-
pozici v bojlerovém, nastrikovem,
plynovém a elektrickém provedeni.




maxx pro: Spi¢kova technologie.
Nekompromisni spolehlivost

Rada Convotherm maxx pro je jedinecny koncept inovadi,

které skutecné davaji smysl.

Vv s

Celkovy koncept,
ktery jednoduse funguje

Vysoké naroky na Convotherm maxx pro
se osveédcily ve vsech ohledech:

Velmi snadné uzivani
VSechny funkce jsou velmi jednoduché, dobre navrzené a

Ve

snadno se pouzivaij.

Vynikajici vysledky

At uZ je pouziva séfkuchar nebo ostatni clenové tymu:
S troubou Convotherm maxx pro mlze kazda osoba
dosé&hnout prvotridnich vysledkd pri varenf a pecent.

Spolehliva kvalita
Prvotridni zpracovani zarucuje dlouhou zivotnost.

Komplexni udrZitelnost
Setrnost k zivotnimu prostredi pri vyrobé i provozu. Uspora
Casu, energie a vody.

Optimalni rovnovaha celkovych nakladi
Bezkonkurencné snadny servis a efektivita z hlediska Uspory

Casu a spotreby zajistuji optimalni pomér mezi investicemi a
provoznimi naklady po celou dlouhou dobu zivotnosti.

To je to, co mame na mysli, kdyz fikame:

maxx pro. high definition.




Pfehled nejdllezitéjSich informaci

» Varianty
Nastrik a bojler, elektfina a plyn, BAKE,
ConvoSense.

» Patentovany Closed System
Optimalizuje spotrebu energie a vody.

» Natural Smart Climate™
Nejvhodnéjsi teplota varného prostoru
pro pfipravu pokrmd.

» 4 Pridavné funkce
Pro optimalni Gcinnost a Setrnost k
zivotnimu prostredt.

» Press&Go
Automatické vareni a pecenf
s tlacitky rychlé volby.

» Konektivita
Moznost pripojenf k siti pres WiFi a LAN.

» KitchenConnect®
Otevrené cloudové sitové reSeni Welbilt
pro vSestrannou spravu dat.

» Patentované zasouvaci dvere
Pro vice prostoru a bezpecnost
provozu.

» 10"TFT Hi-Res sklenény
dotykovy displej MozZnosti:
Skvélé rozliSeni, intuitivni ovladani.
» ConvoSmoke
» LED osvétleni Integrace horkého a studeného
Optimalni osvétleni v celém varném koure do profilu tepelné Upravy.
prostoru.
» ConvogGrill
» Trojité sklo dveri varného prostoru Perfektni vysledky grilovani,
Energeticky Usporné a bezpecné. patentované odlucovani tuku.
» 2stupriové otevirani dveri » ConvoSense
Neni nutné ruc¢nf zajistént. Prvni asistencni systém na svete
s umélou inteligenci pro piné
» HygieniCare automatické varent.
Antibakterialni Uprava povrchu kliky
dverf a displeje. Parni sterilizace

varného prostoru - HygienicSteam.



Smysluplna inovace.

A udrzitelny rozvoi.

Convotherm maxx pro predstavuje to nejlepsi z nemeckého

e

inzenyrstvi. Jde o chytré inovace, které davaji smysl. Kvalita,
kterd je v pribéhu let patrnd na kazdém Ukonu. S pridanou

hodnotou udrzitelnosti.

Spolehlivost a trvanlivost
.Vyrobeno v Némecku”

Inzenyri a technici spole¢nosti Convotherm Uzce
spolupracuji s odborniky z oboru. Neustale hle-
daji inovativni feSeni pro nase zakazniky po celém
svété s dlrazem na dokonalost. V roce 1995 se tak
Convotherm stal prvnim vyrobcem konvektomat(
na sveteé, ktery ziskal certifikat DIN ISO 9001. Kazdy
vyrobek Convotherm maxx pro, ktery byl vyvinut

a vyroben v Némecku, prochazi pfed opusténim
tovarny nekolikahodinovym testem funk&nosti.

Zasouvaci dvefe: Po otevienise Dotykovy displej: Dotykovy 10"
dvifka vysunou podél boku stény Hi-Res sklenény displej posky-

maxx pro, aby se usetrilo misto.

tuje brilantni obraz i na velkou

Certifikovana udrzitelnost a Setrnost
k Zivotnimu prostredi.

Convotherm vyuziva 100% obnovitelné zdroje
energie jiz od roku 2012: Napriklad teplo pro
nas vyrobni zavod pochazi z tepelné elektrarny
na biomasu. Elektrinu ziskavame také z obno-
vitelnych zdrojd (vitr, slunce, vodni energie).
Zavazek spole¢nosti Convotherm dodrzovat
zasadu CO, neutralni vyroby s efektivnim vyu-
zivanim zdrojd byl v roce 2017 a znovu v roce
2021 ocenén jako vynikajici a ziskal renomova-
nou cenu Lean & Green Management Award.

PFidany zasuv: At uz 6.10 nebo
10.10 - Convotherm maxx pro
nabizf vyssi maximalni kapa-

Chrani také pred popalenim.
Prdchozi plochy jsou volné a

neprekazeji zde oteviené dvere.

vzdalenost. Diky funkci posou-
vani a piktogramdm je ovladani
stejné snadné a intuitivni jako
pouzivani chytrého telefonu.

citu diky pridavné polici. Vyssi
Ucinnost a rychlost diky vyuziti
celkové kapacity prostoru konve-
ktomatu.




I béhem vyroby pfispiva Convotherm maxx pro
k ochrané zivotniho prostredi: Vyrobni zavod v

bavorském Eglfingu je drzitelem nékolika certifi-
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Led osvétleni: Vykonny svetelny
pas LED s dlouhou zZivotnosti

je integrovan do dveri pristroje

a zajistuje optimalni osvétleni
interiéru.

Funkce zabouchnuti dvirek: Pri
zavirani dveri pristroje nemusite
sahat po rukojeti. Jednoduse
nasilim zabouchnéte dvere.

Energeticky ucinné trojité
zaskleni: Robustni trojité
zasklenf stolnich pristrojd mini-
malizuje predavani tepla - pro
nizsi spotrebu energie a vysokou
Uroven bezpecnosti a Setrnosti k
Zivotnimu prostredi.

katd 1SO tykajicich se udrzitelnosti a ziskal rizna
mezinarodn{ ocenént.

HygieniCare: Hygienické rukoje-
ti vyrobené z antibakterialnich a
antimikrobidlnich plastt omezuiji

mnozeni mikroorganism po
celou dobu Zivotnosti pristroje.




Funkce spravy funkci Convotherm:
Pro optimalizované pracovni
postupy a nejlepsi vysledky.

Den co den podavate se svym tymem Spickové vykony, pokud
jde o tempo, kvalitu a flexibilitu. Convotherm maxx pro vam
umoZni pracovat timto zplsobem diky ¢tyfem funkcim spravy
funkcf.

climate
Mmanagement

Convotherm maxx pro zajistuje spravné klima ve
varném prostoru pro kazdy pokrm. A to zcela pri-
rozeng, bez slozité regulace nebo kontroly - jed-
nodusSe a inteligentné. To zarucuje nejen dokonalé

v v

spotfebu energie.

+ Natural Smart Climate™ - ecoCooking
* HumidityPro + Vafeni Delta-T
+ Crisp&Tasty

production
Mmanagement

At uZ se jedna o pIné automatické nebo ru¢ni
varenf: Inteligentni funkce, které jsou vzajemné
dokonale sladény, umoznuji zarizeni Convotherm
maxx pro automaticky a transparentné zvladnout
mnoho vyrobnich krokd. To znamen3, Ze mizete
pracovat mimoradneé efektivné, soustfedeéné a bez

stresu.
+ Press&Go + Management HACCP
* Integrovana kucharka - Konektivita
receptl na vafeni a + Cook&Hold
peceni + ConvoServe
- TrayView



Nezalezi na tom, zda se jedna o kreativni haute cuisine,
catering nebo vysoce vykonné podnikani s rdznym ob-
Cerstvenim a pecivem - Convotherm maxx pro vas zbavi

mnoha naro¢nych Ukold a zajisti optimalizované procesy

| nejlepsi vysledky.
quality
management

Diky velkému mnozstvi inovativnich funkci vam
Convotherm maxx pro pomUze dosahnout vzdy
téch nejlepsich vysledkl pri vareni a pecen. Inteli-
gentni senzorova technologie, vyjimecné promys-
lené proudéni vzduchu a inteligentni, individualné
programovatelna souhra pary, horkého vzduchu a
Casu pro kazdy pokrm a pecivo - Convotherm maxx
pro zajistuje optimalni kvalitu.

- AirFlow Management - Variabilnirychlost

- BakePro ventilatoru
+ Crisp&Tasty - ConvoSmoke
- ConvoServe

cleaning
Mmanagement

Dokonala Cistota za vSech okolnosti je v Convotherm
maxx pro jiz integrovana. Jeho plné automaticky
jednoduchy a ekologicky cistici systém je dokonce
certifikovan pro bezobsluzny provoz. Inovativni ba-
licek HygieniCare navic poskytuje dalsi vyhody pro

hygienu v kuchyni.
- 4 stupné cisténi - Prizplsobené profily
a 3 rezimy CiSténi CiSténi

- ReZim eco - HygienicSteam

+ ReZim Express + Hygienické rukojeti

+ Plan cisténi - Certifikovana ochra-
na proti stfikajici
vodé



climate
management

Idealni klima
pro kazdy pokrm.

Systém Convotherm Climate Management zajistuje v troubée
Convotherm maxx pro vzdy spravné klima pro vareni, at uz
dusite, gratinujete, varite v pare, grilujete nebo pecete. Prirozena
regulace klimatu navic Setri cas, vodu a energii - vzdy nabizi ty
nejlepsi vysledky.

Automaticky presné tak, jak ma byt:
Natural Smart Climate™

Natural Smart Climate™ v rodiné

Convotherm maxx pro zajistuje optimalni miru vih-
kosti v kazdém vyrobku bez slozité regulace nebo
kontroly - zcela pfirozené. Closed System zajiStuje
vzdy dokonalé nasyceni parou. Automatické nasta-
veni vihkosti vzduchu v kombinované pare, rychly a
rovnomeérny prenos tepla horkym vzduchem zajis-
tuji nejlepsi vysledky i pri plném zatizeni.

Patentovana ucinnost:
Closed System

Jedinelny Closed System Convotherm udrzuje teplo
a vlhkost, ¢imz dosahuje dokonalych vysledkd vare-
ni s mimoradneé nizkou spotfebou energie a vody.
Zaroven neunika zadny zapach.
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Vlhkost podle potfeby: HumidityPro

Kromé automatické regulace vihkosti mdzete od
30 °C nastavit Uroven vihkosti v kombinované pare
také rucné pomoci 5 drovni v ramci funkce Humi-
dityPro. Dos&hnéte téch nejStavnatéjsich vysledki
pri vareni, prizplsobenych dokonalosti. IdedIni také
pro uchovavani pokrm(. Snadno nastavitelné v péti
Urovnich, neni potfeba zadavat zadné procentnf
hodnoty.

Rychlé odvlh&ovani: Crisp&Tasty

Convotherm maxx pro poskytuje Spickové vysledky
pro vSechny pokrmy, které vyzaduji kfupavy povrch,
pomoci pétistupnového nastaveni Crisp&Tasty. Ak-
tivni odvedeni pary a soucasné pfivedenti Cerstvého
vzduchu odvlh¢i varny prostor béhem ckamziku.
Poté pokrm dosahne pozadované kfupavosti po-
moci horkého vzduchu. Pét drovni odvihcovani Ize
zvolit ru¢né nebo naprogramovat.

Prehled Convotherm Climate
Management:

» Natural Smart Climate™: Automaticky
vytvori spravné klima pro kazdy typ pokr-
mu a peciva

» Optimalni energeticka ucinnost: Vylep-
Seni priblizné o 10 % ve srovnani s pred-
chozim modelem®

» HumidityPro: 5 Urovni regulace vihkosti

» Crisp&Tasty: 5 Urovni rychlého odvihco-
vani a ¢isté horky vzduch pro kfupavou
klrku

» ecoCooking: L.ze zapnout od 30 °C, ideal-
ni pro pokrmy s dlouhou dobou varent

P VafFeni Delta-T: Setrné vafenti pfi nizkych
teplotach nebo sous-vide - i pres noc

* Podle méfenf na pristroji Convotherm maxx pro
10.10 ES v rezimu horkého vzduchu.

1




A qguality
management

Optimalni podpora pro
Spickové vysledky.

Systém rizenf kvality Quality Management Convotherm

maxx pro zajistuje vzdy nejlepsi vysledky vareni a peceni. At uz
se jedna o kuchyni vysoké Urovng, jidelny nebo obcerstvent:
Skvéle pripravené pokrmy a pecivo jsou zarukou spokojenych

hostl a zadkaznikd, kteri se k Vam budou réadi vracet.

Od citlivosti po rychlost:

Airflow Management

At uZ je pozadovano presné privadéni vihkého nebo

suchého vzduchu nebo rychlé odvincovéani kimatu ~ BakePro: Tradi€ni funkce peceni
varného prostoru: Diky jemné vyladéné regulaci

rychlosti ventilatoru s péti stupni a automatickym Pétidrovnova funkce peceni BakePro v troubé
zpétnym chodem a ddmyslné technologii proudéni  Convotherm maxx pro vytvarive varném prostoru
vzduchu dosahnete vzdy dokonale rovnomeérnych idedlni, konstatni teplotu pro jakékoliv druhy peciva.
vysledkd spickové kvality, a to i u téch nejcitlivéjSich ~ M0ze se jednat o Cerstvé, predpecené nebo mra-
vyrobkd. Zené pecivo. Zmrazené pecivo neni nutné ohfivat

ani rozmrazovat. Funkce BakePro zajistuje optimalni
podminky pro pecenf nejriznéjsich druhd tést. A
stejné tak dilezité je, Ze hotové vyrobky zUstavaji
kfupavé a Cerstvé podstatné déle.

Kfupavost v kazdé arovni: Crisp&Tasty
Diky aktivnimu pétistupnovému odvlhcovanf ve var-
ném prostoru v horkovzdusném rezimu se béhem
okamziku vytvori vyjimecné kfupava kirka a zaro-
ver zdstane Stavnaté uvitl. Zejména v pripadeé jidla
s sebou a dodavek je tak zajisténo, Ze doma muze
byt vSe podavano stale chutné a Cerstvé a zachova
si pozadovanou strukturu.
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Pfehled Convotherm Quality
Management
» AirFlow Management: Presna a flexibiln{

regulace vzduchu pro dokonalé vysledky
pecent

» BakePro: Tradi¢ni 5uroviiové peceni funk-

ce pro veskeré pecivo

P Crisp&Tasty: Dokonald a dlouhotrvajici
kfupavost

» Variabilni rychlost ventilatoru: S 5
Urovnémiiv rezimu off, aby byly zajistény
Spickoveé vysledky.

» ConvoSmoke: Volitelna funkce pro uzeni
za tepla a za studena, integrovatelna do
profild tepelné Upravy.

» ConvoServe: Integrovany vyrobni kon-
cept vCetné prislusenstvi pro banqueting,
bufety a catering

13



production
management

Sofistikovana technologie
pro efektivitu procesu.

At uz se jedna o automatické nebo rucni vareni a peceni
— dfky ddmysliné kombinaci inteligentnich feSenf zajistuje
Convotherm maxx pro pro vas a vas tym mimoradné snadnou,

bezpecnou a efektivni praci. To snizuje Uroven stresu a zajistuje

spolehlivy a Spickovy vykon.

Automatické vareni s tlacitky rychlé
volby: Press&Go

S Press&Go mUzete okamzité zacit pracovat v
mnoha rdznych kategoriich. Predehfivani, kompen-
zace predavani tepla - napfriklad pfi otevreni dvifek
nebo pri razné velikosti pokrm{ - stejné jako vybér
provozniho rezimu probihaji automaticky.

Integrovana kucharka se Sesti pfednastavenymi ka-
tegoriemi umoznuje ulozeni az 399 profild tepelné
Upravy s az 20 kroky tepelné Upravy. Ty Ize vyvolat
stisknutim tlacitka. Profily tepelné Upravy, které se
navzajem doplnuji, se vam zobrazuji automaticky

a vase oblibené polozky mdzete mit vzdy po ruce.
Press&Go je k dispozici volitelné s ochranou hes-
lem - pro vytvareni samostatnych rezimd Manager
mode a Crew mode.

Méjte prehled béhem automatické
tepelné Upravy: TrayView

Convotherm maxx pro s Hi-Res sklenénym dis-
plejem presné ukazuje, co se na zasuvu vari nebo
pece a kolik ¢asu zbyva do konce peceni. PFistroj
vas vizualné i zvukoveé informuje. Aby bylo mozné
kompenzovat predavani tepla, napfiklad pfi kazdém
otevrenf dvefi pristroje TrayView prepocita Cas vafe-
ni a peceni pro kazdy zavsuv zvlast.

Vareni v siti LAN a WiFi

Budoucnost profesionalniho vareni je v siti. Proto
mUze byt Convotherm maxx pro snadno a kdekoli
online prostrednictvim sériového rozhrani WiFi
nebo LAN. To umoznuje napriklad pfistup k aktua-
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lizacim softwaru nebo nahrani novych receptt do
vice zafizeni nebo pristup k datm HACCP.

Manualni reZzim pro profesionaly

S konvektomatem Convotherm maxx pro mate va-
Fenf a pecCenivzdy pod kontrolou. V pfipadé potreby
mUzete kdykoli zaséhnout do jakychkoli specifikact
procesu tepelné Upravy, a to i pfi pouziti prednasta-
venych profild tepelné Upravy. VSechny parametry
varenf a pecenf Ize pfedem zadat také ru¢né. U
rtiznych druhd vioZzenych pokrmd mizete pomoci
funkce TrayTimer nastavit dobu varenf a peceni pro
kazdy produkt v kazdém zasuvu presné a individual-
né tak, aby pfesné splfoval vase pozadavky.

|
2

Pfehled Convotherm
Production management:

P Press&Go: Automatické vareni rliznych
potravin jednoduSe dotykem prstu

P Integrovana kucharka receptl na vare-
ni a peceni: UloZeni az 399 profild tepelné
Upravy a pfistup k nim stisknutim tlacitka

» TrayView: PIna kontrola nad smisenym
pokrmy

» Management HACCP: Snadné vyhodno-
covani dat HACCP a analyza pracovnich
postupl

P Konektivita: Varen{ v siti prostfednictvim
sériovych rozhrani WiFi nebo LAN

» Cook&Hold: Automaticky snizZuje teplotu
na konci postupu tepelné Upravy, aby se
spojilo vafeni a udrzovani v jednom

P ConvoServe: Inteligentni vyrobnf proces:
Vareni, chlazeni, regenerace, podavani

15



Cistota bez ndmahy a
nekompromisni hygiena.

VSude, kde se pece nebo vari, je hlavni prioritou cistota a hygiena.
Systém Convotherm Cleaning Management v zarizeni Convotherm
maxx pro poskytuje jedinecnou pomoc, abyste mohli dosahnout
naprosté spolehlivosti pri Cisténf: Obzvlasté efektivni, pohodiné a
Setrné k zivotnimu prostredi.

ConvoClean: Maximalni flexibilita,
minimalni spotfeba

PIné automaticky Cistici systém ConvoClean zajistu-
je vzdy optimalni hygienu diky ctyfem nastavenim
¢isténf a trem rezimdm cisténi. Rezim Eco Setff Cisti-
ci prostredek, energii a vodu, zatimco rezim Express
Setfi Cas.

Bezproblémové planovani na miru

Planovanim cisténi mizete urcit, ve ktery den a kdy
presné se ma Cistici program automaticky spustit.
Vlastni profily ¢isténi s vlastnim nazvem a ikonou
Ize snadno vytvorit a spustit pouhym klepnutim
prstem.

Setrné k Zivotnimu prostfedi
a mimoradné bezpecné

ConvoClean zajistuje také maximalni bezpecnost,
protoze pfi zahajeni procesu cisténi nedochazi ke
kontaktu s chemikaliemi. Navic jsou cisticl kapali-
ny biologicky odbouratelné a Setrné k zivotnimu
prostredi. Convotherm maxx pro je certifikovan pro
Cisténi bez obsluhy.
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Re3eni HygieniCare
pro maximalni bezpec€nost:

HygienicSteam: Snadna sterilizace
parou

Convotherm maxx pro je vybaven

funkci, ktera spolehlivé a Usporné sterilizuje ku-
chynské nacini parou. Nadobf a dalsi tepelné odolné
kuchyriské nastroje Ize jednoduse vlozit do pfistroje
a bezpeclné sterilizovat pouhym stisknutim tlacitka
pomoci 30minutového automatického programu
parniho cisténi pfi 130 °C.

Bezpecnost: Hygienické rukojeti

Hygienické rukojeti Convotherm maxx pro se skla-
daji z antibakterialniho a antimikrobialniho plastu a
omezuji mnozenf mikroorganism® na neuralgickych,
rucné ovladanych kontaktnich mistech po celou
dobu Zivotnaosti pfistroje.

Pro vykonné vnéjsi CisSténi:

Convotherm maxx pro je komplexné chranén

proti vniknuti stifkajici vody podle stupné kryti
IPX5. Tim se zabranf jakémukoli znecisténi vnitfku
jednotky cisticimi nebo dezinfek¢nimi prostredky,
atoivpripadg, Ze je pracovni prostredi intenzivne
dezinfikovano. Kryt je navic mimoradné odolny vici
béznym cisticim prostredkim.

Prehled Convotherm
Cleaning management:

» Flexibilni jako nikdo jiny: 4 stupné ciste-
ni a 3 rezimy cisténi na vybér z

» ReZim Eco: Setff Cistici prostredek, energii
avodu

» ReZim Express: Cisténf za pouhych 38
minut; ddkladné oplachnuti (Quick Rinse)
za pouhych pét minut.

» Plan cisténi: Naplanujte si dobu cisténf
predem

» Prizplisobené profily ¢isténi:
Vytvorte sivlastni a spustte je
na jedno klepnuti prstem

» HygienicSteam: Snadné parnf sterilizace
kuchynského nacinf

» Hygienické rukojeti: Omezeni mnoZeni
mikroorganismU

» Ochrana proti stfikajici vodé: Certifiko-
vano pro tridu ochrany IPX5
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Pripojeno k siti KitchenConnect®:
Rychlé a efektivni planovani,
kontrola a prace.

Convotherm maxx pro vam umozni pripojit se k chytrému svetu
vareni a peceni - s KitchenConnect®, inovativnim sitovym rese-
nim od spolec¢nosti Welbilt. Pomoci néj mizete spravovat, mo-
nitorovat a aktualizovat své spotrebice odkudkoli - v cloudu a v
redlném case.

PIny potencial digitalizace ve vafeni

V moderni kuchyni vznika velké mnozstvi dat a
informaci, které jsou dokonalym zakladem pro op-
timalni analyzu, vyhodnocovani a planovani vsech
kuchyriskych procest. KitchenConnect® umoznuje
prizpUsobeny a jasné zaméreny online vzdaleny pri-
stup k datlim tohoto zafizeni - cloudovy a bezpec-
ny. Pouzivejte KitchenConnect® pfimo na monitoru,
abyste se mohli pohodIné starat o vSechny

* spravu majetku
- Management efektivity a quality management
+ Sprava nabidky a softwaru
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Komplexniinformace o spotfebici, jako jsou identifi-
kace pobocky a spotfebice, umisténi, stav a Udaje o
instalaci.

Management efektivity a quality
management: Poucte se z vaSich dat

VyuZijte tato data a poznatky, které poskytuji, K ne-
ustalému zlepSovani vsech procesd vareni a pecent.
Dosahneéte kazdodenniho zlepSeni pomoci Kitchen-
Connect®.

- Zvysit nepretrzité pouzivani vsech spotrebicd

+ Rychlé rozpoznani a pfijeti opatfeni pfi zménée
trendd

+ Vyhnéte se nadvyrobé a chybné vyrobé

- Zabezpeceni standardd kvality pomoci transpa-
rentnich dat v realném case

+ Automaticka detekce, dokumentace a ukladani
vSech dat HACCP

+ Efektivni Fizenf pristupu pomoci Sifrovani a uziva-
telskych profilCl

Sprava nabidky a softwaru:
Digitalni kucharka - a mnohem vice

KitchenConnect® otevira zcela nové moznosti kom-
binace kreativity a efektivity pfivareni a peceni.

+ Pristup do komunity ,Recipes Around the World
(Recepty z celého svéta)" - vcetné sbirky receptd
ke stazeni, kterd se neustdle rozrdsta.

- MozZnost vytvorit si vlastni digitalnf sbirku receptd

- Vzdalené paralelni pfedavani dprav menu
prakticky neomezenému poctu
spotrebic¢d umisténych na rliznych mistech.

Sprava majetku a sluzeb:
Kompletni kontrola v kuchyni

RUzné prizpUsobitelné ovladaci panely vdm po-
skytnou prehled o vSech informacich tykajicich se
vasich spotfebicd pro planovani, kontrolu a servis
za vSech okolnosti.

- Sit 1-1000 nebo vice spotrebicd

- Jednoduchd spréva vsech zarizeni na rdznych
mistech

- Zobrazeni vsech dulezitych informaci o vyrobé
pro kazdy spotfebic

- Rozpoznani trendl specifickych pro danou oblast

+ Okamzitad a podrobna chybova hlaseni

+ Umoznuje dalkovou analyzu mnoha poruch.

+ Presné informace pro servisni pracovniky o poru-
chach, potrebnych nahradnich dilech atd.

Convotherm

No errors

7,282 ...

7,282 ...

2:00. e

183¢ay: 231 39

¢

7\ 4
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Podrobné informace, jako jsou hlavnfinformace o
produktu, ¢asovani, meznfa primérné hodnoty.

Zobrazenf udalosti s vyznamem pro kvalitu, jako
jsou vynechané Cistici cykly nebo zrusené procesy
tepelné Upravy.
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maxx pro skrinove
pristroje. Cim vetsSi tim lepsi. s

PARTNER

L)

V pripadé potreby Spickoveho vykonu a velkého mnozstvi jsou

idealnf vozikové modely pristroje Convotherm maxx pro. S celou
radou funkci, které maxx pro nabizi, jsou tyto extra velké a extra
vykonné konvektomaty spolehlivymi pomocniky, ktefi jsou vzdy

pripraveni spinit kazdodenni pozadavky vyrobnich kuchyn.

Kvalita ,made in Germany"”.

maxx pro 20.10 maxx pro 20.20

» Nespocet variant
Nastrikovy a bojler, elektrina a
plyn, 20.10 a 20.20.

» NiZsi spotfeba vody a
energie
V porovnani s pfedchozim
modelem (elektrickym) dochazi
k vyraznym Usporam v parnim
rezimu.

» Svételna indikace stavu
zarizeni
ROzné barvy indikuji
provozni stav viditelny z vétsi
vzdalenosti.

» Flexibilni provoz

Rucni nebo automatické vareni
(Press&Go).
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» Konektivita
Moznost pfipojent k siti pres
WiFi a LAN pro vSestrannou
spravu dat, v¢etné dat HACCP.

» Optimalizované zavaZeci
voziky
VylepSeny design a praktické
svételné znacen.

» Vylepseny zasobnik na sbér
kondenzatu
IntelligentSimplicity:

Optimalizovana konstrukce pro

vySSi bezpecnost provozu.

» LED osvétleni
TFivykonné svételné LED
pasky s dlouhou zivotnosti
jsou integrovany do dveri
konvektomatu a osvetluji jeho
vnitin{ prostor.

Svételna indikace stavu zari-
zeni Zluta kontrolka znamenéa
,Predehrivani” a “Otevrena
dvirka".

Cervena kontrolka signalizuje
,Nefunkénost".

Zelené svétlo znamena

,Varenf, a blikajicf znamena
,Konec varent,.



Vysoky vykon na kompaktni ploSe

Diky idealnimu pomeéru kapacity a plochy jsou
vozikové modely Convotherm maxx pro skvelymi
pomocniky v zavodnich kuchynich. Diky promyslené
konstrukci, kvalitnim material&im a prvotridnimu
zpracovani maji dlouhou zivotnost.

JeSté niz3i spotfeba energie

opét vyrazné snizila spotreba energie.

Nejlepsi vysledky na vSech zasuvech

V profesionalnich kuchynich jsou zasadni optimalni
vysledky vareni v kombinaci s absolutni konzistent-
nosti. NaSe funkce Natural Smart Climate™ toho
dosahuje. Zajistuje vzdy idealni klima ve varném
prostoru - bez slozité regulace nebo ovladant.

Kompatibilni se stavajicim
prisluSenstvim

Vozikové modely Convotherm maxx pro umoznujf
pohodlné pokracovani v pouzivani stavajiciho ori-
ginalniho prislusenstvi z pfedchozich modeld, jako
jsou voziky, plechy, rosty do trouby, nebo konden-
zacni odsavace par. Tento aspekt udrzitelnosti a
promyslena ochrana vasi investice jsou praktickymi
priklady nasi filozofie IntelligentSimplicity.

e 4

Vyssi stabilita ve vyrobnich kuchynich
Pro profesionalnf vyrobni kuchyné jsou typické vod-
ni kanaly a dalSi nerovnosti v podlaze. Proto mohou

byt vozikové modely Convotherm maxx pro volitel-
né vybaveny predni nohou, ktera vyrovnava vysko-
vé rozdily a zajistuje dodatecnou stabilitu. Najez-
dova rampa, ktera je k dispozici také jako volitelné
prisluSenstvi, také pomaha vyrovnavat nerovnosti
podlahy pfi najizdénf zavazecich vozikd.

Snadna pripojka odpadni vody

IntelligentSimplicity: Pevny pripoj u vozikovych
modeld Convotherm maxx pro nevyzaduje sifon,
protoZe sifon a odvétravana odtokova ¢ast jsou
standardné integrovany do jednotek.

Nyni i pro vozikové modely!

ConvoSmoke - moznost uzeni
za tepla i za studena

S okamZitou platnosti je volitelna funkce uze-
ni pokrm ConvoSmoke k dispozici také pro
vozikové modely maxx pro skfinové - bez po-
treby dalsiho prostoru. Diky patentovanému
Closed System nevznikaji zadné vnéjsi pachy.

Na dalSi strané se dozvite vice informaci o
volitelIném smokeru Convotherm.
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ConvoSmoke.

Jedinecny zpusob uzeni pokrmu.

Pri Setrném uzeni se maso, ryby nebo vegetarianské pochout-
ky stanou vrcholnymi kulinarskymi zazitky. Uzeni ConvoSmoke
promeéni Convotherm maxx pro v idealni smoker — bez dalSich
narokd na prostor. Idedlni feSeni pro uzeni horkym nebo stude-

nym kourem.

Exkluzivné od spole¢nosti Convotherm:
Uzeni integrované do profil(i tepelné
Upravy

ConvoSmoke umoznuje zaclenit uzeni do jednotli-
vych profilli tepelné Upravy a plynule ho tak zaclenit
do prislusného procesu tepelné Upravy - at uz na
zacatku, uprostred nebo na konci. Uzeni horkym
kourem je mozné ve vSech trech rezimech varent.
Vzhledem k tomu, Ze je smoker box naplnén pred
spusténim receptu, staci pouze poklepat prstem,
aby cely proces vareni a uzeni probihal automaticky
bez prerusenti, a to i pres noc
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HotSmoke pro efektivni uzeni horkym
koufem

Pokud je zafizeni Convotherm maxx pro vybaveno
volitelnou funkci ConvoSmoke, je vybaveno rezi-
mem HotSmoke pro obzvlaste ucinné uzeni horkym
kourem. Intenzita koufového aroma zavisi na tom, v
jaké fazi profilu tepelné Upravy proces uzeni zacleni-
te. Pokud se napriklad hovézi bacek nebo kriti prsa
nejprve vyudi a poté uvari, kourové aroma nenfi tak
intenzivni a mdze se vytvofit znalci oblibeny ,kou-
rovy prstenec". Pokud je pozadovano obzvlaste
intenzivni kourové aroma, Ize uzeni provést na konci
procesu tepelné Upravy.

Uzeni za studena - klasicky postup
specialné pro jemné pokrmy

Pro jemné produkty, jako je losos, pstruh nebo syr,
nabizi ConvoSmoke v Convotherm maxx pro moz-
nost Setrného uzeni za studena. V tomto pripade

se aktivuje prfimo smoker box a varny prostor se bé-
hem uzeni nezahfiva. Intenzita se ridi délkou uzeni
a poctem pouzitych briket na uzeni. Proces uzeni za
studena Ize také podle potreby zaclenit do vicestup-
nového profilu tepelné Gpravy.



Trvala instalace - pro bezpecnost,
Cistotu a efektivitu

ConvoSmoke je trvale instalované topné téleso
nainstalovan v Convotherm maxx pro. To znamena,
ze pro topeni ve smokeru nenf nutné zadné dalsf
pripojent k napajeni. Kromé toho se topné téleso
Cisti také pfi pravidelném cisténi spotrebice, aby se
na povrchu netvorily zbytky spalin a vykon zdstal tr-
vale instalované topné téleso vysoky. U ConvoSmo-
ke odpada obvykle typicky oddéleny box na brikety
na uzeni - diky tomuto patentovanému resent Ize
vyuzit vyuzit vsechny zasuvy konvektomatu bez
ztraty kapacity.

Intenzivni uzeni bez zapachu koure

Diky Closed System ACS+ Convotherm maxx pro

je koncentrace koure ve varném prostoru vyrazné
vySSinez obvykle — a to znamena, Ze proces uzeni je
rychlejsi. Co je na tom nejlepsi? Zvenku neni nic citit.

Pohodlné a bezpecné:
brikety na uzeni

ConvoSmoke pracuje s briketami na uzen, které Ize
porcovat snadnéji a presnéji nez drevéné Stépky
nebo pelety na uzeni. Lze je vrstvit na topné téleso
bez dalSiho upevnéni, hoff velmi rovhomeérné a i po
pouzitf si zachovéavaji svlj tvar. Brikety na uzenf jsou
k dispozici s riznymi chotovymi tény a Ize je pouZit
okamyzite bez nutnosti namacen.

Pouze od Convotherm:

» Uzeni integrované do profill
tepelné upravy
+ V kazdé fazi procesu tepelné Upravy
+ Ve vSech varnych rezimech

» Trvale
- Vétsi bezpecnost
+ Pravidelné cisténi

» Smoker snadno vycistite pod tekouci
vodou

» VSechny zasuvy jsou pouzitelné (u
stolnich modelU) diky prostorové
Usporné integraci systému
ConvoSmoke.

» Diky Closed System ACS+ neunika
Zadny zapach
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ConvoGrill - chutné a efektivni

grilovani.

At uz jde o stale oblibenéjsi kure nebo lahodna krupava kolena:
S ConvoGrill, novym Convotherm maxx pro dosahnete pokazdé
dokonalych vysledkd grilovani - a diky inteligentnimu systému

odlucovani tuku budete pracovat rychleji, Uspornéji a s ohledem

na zivotni prostred.

Jednotné, vysoce kvalitni
vysledky

Convotherm maxx pro vas usetfi potfeby dalsiho
oto¢ného grilu v kuchyni nebo na prodejnim misté.
To proto, Ze i pfi vysokém vykonu zajistuje volitelné
vybaveni ConvoGrill konzistentni a vysoce kvalitni
vysledky. S funkci Press&Go muzete pouhym do-
tykem prstu zvaolit idedlni profil tepelné Upravy grilo-
vanych pokrmt - napfiklad kure se ugriluje zcela
automaticky. To zajistuje optimalni a konzistentni
kvalitu vysledkd i pri casté obmeéné persondlu.

Krehké uvnitr,
UZasné krfupavé na povrchu.

Diky technologii Natural Smart Climate™ absorbuiji
pokrmy, jako je kufeci maso, pfi grilovani presné
tolik vihkosti, kolik je potfeba, aby bylo maso kiehké
az do morku kosti a minimalné se smrstilo. Inteli-
gentni funkce Climate Management pfi vafeni navic
snizuje spotfebu energie na optimalni Uroven. V
zaverecné fazi procesu grilovani zajiStuje Crisp&Tas-
ty pomoci pfesného mnozstvi horkého vzduchu
odstranéni vlihkosti z varného prostoru a dosazenti
dokonalé kfupavosti vnéjsiho povrchu grilovanych
pokrm0.
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Convotherm maxx pro s
ConvoaGrill ...

... ShiZuje naklady:

» AZ o 50 % niZsi spotfeba energie ve
srovnani s rotacnimi grily

» Likvidace precisténych kapalin
prostfednictvim odpadniho systému

» Zadné ucpané vedeni odpadni vody,
nizsi naklady na servis

» Vyhodné vyuziti preciSténého tuku

... Setfi €as a praci:

Kapacita grilovaného kurete™:

» 6.10: 16 kusl na jeden grilovaci cyklus
» 10.10: 24 kust na jeden grilovaci cyklus
P 6.10 + 10.10 stohovaci souprava: 40 ks na jeden grilovaci cyklus

* Hmotnost/kure 1,2 kg




Podstavec na koleckach s oddéle-
nym boxem pro vodni filtr nabizi
Convotherm maxx pro ConvoGirill
tu nejlepsi flexibilitu.

Efektivni, Setrné k Zivotnimu prostredi
a usporné: Patentovany systém
odlucovani tuku

Profesionalni grilovaci systémy jsou postaveny pred
obtizné dilema: Prebytecny tuk se nesmi dostat do
odpadniho systému, zatimco velké mnozstvi Stav z
varenf zpdsobuje problémy v systémech recyklace
tuku. Diky patentovanému systému odlucovani tuku
ConvoGrill fesi Convotherm maxx pro tento pro-
blém technicky dokonale.

Némecka Spickova technologie:
Oddélovani tuku a Stav z grilu

Inteligentni systém Cerpadla fizeny senzorem zcela
automaticky oddéluje tuk z grilovanych pokrmu od
ostatnich Stav. Koncentrovany tuk ve vyrazne cistsi
formé, nez je obvyklé, se pak precerpava do kanyst-
rt k dalsimu zpracovani.

Céasti pokrm0, kterym se pfi grilovani nelze vyhnout,
dokonale rozmélni vysoce vykonny mlynek cerpa-
dla, ktery spolehlivé minimalizuje ucpavani potrubf
odlucovace tuku.

Zbylé, pfevazné nemastné kapaliny Ize bez rizika
ucpani vypoustét do odpadni vody. Ani delSfvedeni
odpadni vody, napfiklad kdyz je Convotherm maxx
pro postaven uprostred prodejni plochy, nepred-
stavuji zadny problém.

» PIné automaticky proces s
poZadovanym profilem tepelné Gpravy

» Priprava Cisticich cyklG bez ru¢niho
ovladani

... je prospésny pro Zivotni
prostredi:

» Zadné znelisténi odpadnich vod tukem
» Umoziuje rozumnou recyklaci tukt
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ConvoServe - inteligentni koncept
banketu od pripravy az po serviro-

vani.

Potfebujete uspokojit velké mnozstvi narocnych gurmant prvot-
Fidnimi pokrmy najednou, a pfitom bez potizi? Z&dny problém
diky ConvoServe. Diky nasi inteligentnf vyrobni koncepci mizete
vsechny pokrmy pripravit predem a poté je na pozadani dokon-
Cit s presnym nacasovanim: Rychlé, Cerstvé a v nejvyssi kvalité

Convotherm maxx pro.

ConvoServe usnadnuje regenerovani

Pecliva priprava velkého mnozstvi jidla nebo pripra-
va mnoha rdznych pokrmd k servirovani, jejich udr-
zovani v Cerstvém stavu a regenerovani ve spravny
okamzik tak, aby se dostaly na bufet nebo stdl ve
stejnou dobu a v dostatecném mnozstvi, je slozity
proces. S ConvoServe jsme pro tuto vyzvu vyvinuli
inteligentni ucelenou koncepci, ktera zahrnuje také
specializované prislusenstvi pro Convotherm maxx
pro. Diky tomu se naroc¢nost stava jednoduchou -
zcela v souladu se zasadou IntelligentSimplicity.

Perfektné nacasované zakonceni misto
udrzovani.

At uz se jedna o slavnostni vecere, velké akce, cate-
ring v pecovatelském sektoru nebo firemni stravo-
vani: Hodiny cekani nebo ohfivanf jsou minulostf:
Dnes by nikdo nevystavoval své hosty a zakazniky
vysusenym a nevabnym pokrm{m, nemluvé o ztra-
té Zivin. S ConvoServe mlZete do Convotherm maxx
pro viozit vsechny pokrmy, které potrebujete, kdyz
na to mate ¢as a kapacitu. Tam jsou predpfiprave-
ny a poté zchlazeny pomoci procesu Cook&Chill,
aby se zabranilo nezadoucimu pokracovani vareni.
DUmyslIny proces regenerovani v Convotherm maxx
pro dokoncuje pokrmy nejvyssi kvality s pfesnym
nacasovanim.
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Dokonala vlhkost diky technologii
Natural Smart Climate™

Vzhledem k tomu, Ze regenerovani spociva v doko-
nale nacasované Uprave a nikoliv pouze v ohrevu
pokrmd, je rozhodujici sprévné klima varného
prostoru. Technologie Natural Smart Climate™ v
jedinecném Closed System Convotherm maxx pro
zajistuje, ze pokrmy ziskaji optimalni mnozstvi ener-
gie a vihkosti zcela prirozené a samy od sebe. Pro
dokonalou Cerstvost na talifi.

Prehled systému ConvoServe:

» Inteligentni koncept vyroby pro velké
mnoZstvi

» Idedlni pro servirovani a la carte,
bufety a bankety s taliFi.

» Vyroba bez stresu v predstihu a
nasledné precizni dokoncovani
pfipravené k servirovani

» Sofistikovany proces regenerovani -
bez drZzeni, bez opétovného zahFivani

» Perfektni vysledky diky technologii
Natural Smart Climate™




A-la-carte s ConvoServe

Potrebujete hyckat az 200 hostl a la carte, bez
stresu a s malym poctem personalu v kuchyni?
Zajistit nepretrzitou pokojovou sluzbu s Sirokou
nabidkou? ConvoServe umozni: Pokrmy pfipravené
v klidu predem cekaji v dobre chlazeném stavu na
prichozi objednavky. Teprve poté se naaranzuji na
talir a dopecou v konvektomatu Convotherm maxx
pro, aby byly pfipravené k podavani. Diky systému
ConvoServe mUzete svym hostlim nabidnout kom-
plexni menu s Cerstvosti a kvalitou, ktera je potésf |
ve Spicce nebo uprostied noci.

Bufety s ConvoServe

Pokud zalezi na mnozstvi, rozmanitosti, kvalité

a Case, pak je priprava, chlazeni, regenerovani a
podavani v gastronadobach bezkonkurencni. Se
systémem ConvoServe mUzete efektivné pfipravit
pokrmy predem, a to i v pripadé vysoké poptavky,
a pomoci funkce Cook&Chill zajistit jejich dokonalé
skladovani. V pozadovaném case mizete pokrm v
Convotherm maxx pro dokoncit rychle a pohodiné
pouhym dotykem prstu. At uz se jedna o servis
nebo samoobsluhu, regenerujete pouze takové

mnoZzstvi, které je pozadovano. To zajistuje stalou
kvalitu, Cerstvost a lakavy vzhled. Pfipadnou nad-
produkci Ize hospodarné a smyslupiné vyuzit v
provozu a la carte.

Talifové bankety s ConvoServe

Hostina na talifi pro stovky nebo dokonce tisice
hostl muaze kuchyrisky tym vycerpat na maximum.
Pokud nepouzivate ConvoServe, abyste zajistili, ze
vSechny pokrmy budou pfipraveny pfedem v dosta-
tecné velkém mnozstvi bez stresu a nasledné rychle
zchlazeny a ulozeny v chladu. Takto budete moci
bez problémd pripravovat i rdzné varianty, jako je
maso, ryby a vegetarianské pokrmy. Kdyz prijde
Cas, pokrmy se naaranzuji na talife jesté studené, v
pripadé potfeby se opét ulozi do chladu na special-
ni banketni voziky Convotherm a nakonec se tésné
pred podavanim finalné pripravi v Convotherm
maxx pro primo na voziku. Pro velky pocet hostd
Ize diky prabéznému regenerovani servirovat velké
mnozstvi pokrmd s dokonalym nacasovanim.
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Dokonaly doplnék pro
bankety s ConvoServe.

S ConvoServe jde ruku v ruce mnoho prvkd.
Jedinecné spektrum vykonu, které Convotherm maxx pro nabi-
zi, je umocnéno vybérem dokonale sladéného prislusenstvi na
miru.
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Termoobaly

TermoobalConvotherm
uzavira cely vozik, ¢imz
zabranuje Uniku tep-

la @ umoznuje udrzet
jidlo teplé az 20 minut
bez ztraty kvality. Diky
magnetickému uzavéeru
je obzvlasté hygienicky a
snadno

se Cistl.

Banketni vozik na
talire

Banketni vozik na talife
s rdznymi roztecemi ta-
lir( poskytuje dostatek
prostoru pro kreativné
naaranzované pokrmy —
od luxusnich provoz( a7
po velky catering.

Pojl!'zdné regalova
police

Vyvinuto v souladu s
radou gastronorem, aby
bylo mozné do stolniho
pristroje vlozit nékolik
gastronadob najednou

i bez vlastnich regald.
Pro pouziti v kombinaci
se zajizdécim ramem a
regalovym vozikem.

i
i
i

TEEFrE T i L ey

it

Zajizdéci ram

Pozadované vybave-

ni umoznujicl pouziti
regalové police, aby bylo
mozné vlozit a vyjmout
talifovy etazér z varného
prostoru. Pro pouziti
spolecné s regalovym
vozikem.

Regalovy vozik

S regalovym vozikem
|ze pIné gastronadoby a
talifové etazéry snadno
presouvat po kuchyni.
Vodicf liSty pomahaji
polici nebo talifovému
etazéru a umoznuiji
jejich snadné zasunutf
do trouby. Pro pouziti
v kombinaci se zajizde-
cfm ramem a regalovou
policf.

Zavazeci vozik

Zavarzecivozik, ktery
pojme nadoby GN i

EN (vozikové maodely),
umoznuje pohodiné
navezt velké mnozstvi
pokrm( az do 17 zasuvd..
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Convotherm maxx pro BAKE.
Pecivo a obcCerstveni vzdy Cerstvé
a v profesionalni kvalite.

Inspirujte se mistry svého oboru: Convotherm maxx pro BAKE
kombinuje tradicni pecici know-how s modernimi principy kon-
vektomatu. Diky tomu mUZete nabizet vzdy Cerstvé pecivo,
obcCerstveni a drobné pokrmy té nejvyssi kvality.

Convotherm maxx pro pro profesionalni
peceni.

To, co charakterizuje Convotherm maxx pro
obecné, plati zejména pro model BAKE a zajistuje
prvotfidni vysledky peceni: Natural Smart Climate™
zarucCuje idealni absorpci vihkosti v pecivu - a tim

i dlouhotrvajici Cerstvost. Automatické pecenis
funkci Press&Go v rezimech peceni specifickych pro
dany vyrobek zajistuje nejlepsi a trvale reproduko-
vatelné vysledky. Flexibilni smisené pokrmy zajistuje
maximalnf vyuziti kapacity a icinnost. Pri pribéz-
ném peceni a vafeni nabizi Convotherm maxx pro
BAKE dokonaly prehled o stavu kazdého zasuvu.

» BakePro
Zajistuje dokonalé vykynuti, viacny stred
a idedIni lesk na kdrce drobného peciva.

» Integrovand kucharka na peceni
Zjednodusuje praci diky
predprogramovanym receptdm na
pecenti
a varent.

» Profil tepelné Upravy Rise&Ready
cooking
TFi stupné fermentace specialné pro
Cerstvé kvasnicoveé tésto zajistujf
optimalni aroma a nabyvani objemu.

» Dalsi funkce peceni

Pro finalizaci staci stisknutim tlacitka
pridat dalsi tri minuty.
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» Nastfik misto bojleru:
Vyvijeni pary jako u profesionall
pomoci pfimého vstrikovani vody do
horkého varného prostoru.

» Optimalizované saci plechy
Pro rovhomeérné vysledky v celém
varném prostoru.

» Plechy a pfisluSenstvi, rozméry dle
euronormy
Vhodné pro profesionalni vybaveni v
pekarnach.




Specialista na pecivo.
VSestranny pomocnik pro
obcerstveni a pokrmy.

At uZ se jedna o snidani, poledni nebo vecer-
ni pokrmy, at uz pro velké nebo malé porce:
Spektrum jidel, ktera se prodavaji mimo
domov, zahrnuje kromeé peciva také vsechny
druhy obcerstveni a pokrmU. Convotherm
maxx pro BAKE nabizi maximalni flexibilitu na
malém prostoru - coz otevird mnoho moz-
nosti pro atraktivni dalsf podnikani s chutnym
obcerstvenim a pokrmy.
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ConvoSense.

PIné automaticke vareni v konvek-
tomatu Convotherm maxx pro.

Convotherm maxx pro ConvoSense je ztélesnenim budoucnos-
ti automatickeho varenf a peceni. Inovativni asistencni systém
ConvoSense assistance otevira diky umeélé inteligenci a Spickoveé
senzorové technologii zcela nové moznosti pfi pripravé pokrmd.
Nevyzaduje se zadné rucni zadavani ani predchozi znalosti. Pro
maximalni ucinnost a spolehlivé vysledky.

Budoucnost profesionalniho vareni
je v automatizaci.

Spole¢nost Convotherm se jiz desitky let soustfede-
né zabyva ukolem inteligentniho planovani slozitych
proces( tepelné Upravy tak, aby mohly v hektickém
dennim rezimu probihat z velké ¢asti automatic

ky. ConvoSense predstavuje rozhodujici krok k
uskutecnéni vize pIné automatizovaného vareni.
Budoucnost, kdy pri pripravé pokrm{ nebude nic
ponechdno ndhodé. Mdzete tak dosédhnout zcela
konzistentni kvality - rychleji, efektivnéji a spoleh-
livéji nez kdykoli pfedtim. Budoucnost, ve které
budete vy i vasi zameéstnanci pfi praci uvolnéngjsi a
spokojenéjsi.
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Poskytuje vam podporu -
A podporuje vase silné stranky

Diky systému ConvoSense jsou konvektomaty
Convotherm vybaveny schopnostmi srovnatelnymi
se schopnostmi lidi, ktefi je obsluhuiji - ale vyuzivaji
je s podstatné vetsi presnosti, vydrzi a spolehlivosti.
Diky d@imysIné interakci mezi senzorovou techno-
logii, inteligenci a funkZnosti je systém ConvoSense
skutecné jedinecny.



Lidské schopnosti -
bez lidskych slabosti

Diky vysoce inovativni technologii a inteli-
gentnim algoritmm disponuje Convotherm
maxx pro s ConvoSense tremi zakladnimi
funkcemi potrebnymi pro automatické varenti
a pecent:

P» Rozpoznavani

Kompaktni, vysoce citlivy opticky snimac
nad dvefmi v Convotherm maxx pro
snima kazdé jednotlivé nalozeni vCetné
Urovné pri jeho vkladani.

P» Pochopeni

ConvoSense je individualné prizplso-
ben produktdm konkrétniho zakaznika,
a proto dokaze identifikovat kazdy typ
zatéze v realném Case.

P» Jednani

ConvoSense automaticky provede viech-
ny potfebné pracovni kroky: Vybere
vhodny program vareni pro dané pokr-
my a okamZzité€ upozorni na nepripustné
smisené pokrmy.

ConvoSense vnima, chape a provede

Modernf opticky senzor rozpozndva rdzné produkty
podobné jako oko. Uméla inteligence funguje na za-
kladé softwaru a inteligentnich algoritm( podobné
jako nas mozek. Rozpoznd, interpretuje a zpracuje
informace - a poté rozhodne o individualnim, na
miru vyvinutém procesu tepelné Upravy pro prislus-
né pokrmy. Poté Convotherm maxx pro dokonale
provede tento proces tepelné Upravy.

Prehled vasich
vyhod.

Méneé rutinni prace, vice svobody

Spolehlivost procest jako nikdy
predtim

Automatizace Setfi €as a penize
Efektivita diky umélé inteligenci

Set¥i zdroje diky optimalizované
spotiebé

33



Provoz a servis - efektivni,
jednoduchy a hospodarny.

Convotherm maxx pro je navrzen pro maximalni spolehlivost a
je vyroben tak, aby splnoval nejvyssi pozadavky na kvalitu. Diky
témto nekompromisné vysokym narokdm a nasi filozofii Intelli-
gentSimplicity je Convotherm maxx pro Sampionem v pomeru

cena/vykon v profesionalni lize, a to jak z hlediska provozu, tak i
servisu.

Celkovy koncept, ktery
dava smysl

Hodnota zafizeni Convotherm maxx pro je vyrazné
vyssinez jeho cena. Je to proto, ze vypocet nakladd
la ovliviiuje mnohem vice faktor( nez jen porizovaci
cena. U zafizeni Convotherm maxx pro ukazuje
posouzeni celkovych provoznich nakladd po celou
dobu Zivotnosti (celkové naklady na majetek), ze
jeho pofizovaci cena je pouze jednim aspektem
kalkulace - jeho Zivotnost, stejné jako ekonomické
celkové provozni a nasledné naklady jsou dalsi-

mi, které jsou prinejmensim stejné dilezité. Diky
némeckému inZzenyrstvi a technologii Intelligent-
Simplicity je Convotherm maxx pro tim nejlepsim
rozhodnutim, které mizete ucinit z ekonomického
hlediska.

Celkova optimalizace nakladu:
Provoz a servis

Od Closed System ACS+ pres trojité zaskleni az po
Cistici program ConvoClean - mnoho promyslenych
detaild v systému Convotherm maxx pro pomaha
Setfit vodu a elektfinu - a také naklady - pri kazdo-
dennim provozu. Konvektomaty Convotherm jsou
certifikovany podle ENERGY STAR® americké Agen-
tury pro ochranu zivotniho prostredi (EPA) za jejich
energetickou Uc¢innost a ekologicky design. Nové
vyvinuté tésnéni dveri Convotherm maxx pro je
vyrazné odolnéjsi nez jeho predchldce. A konecné,
pokud néco selze, Ize vymeénit jednotlivé kompo-
nenty namisto celych sestav - IntelligentSimplicity,
coz se vyplati.
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UZivatelsky privétivy design diky
IntelligentSimplicity

Konstrukce Convotherm maxx pro se zameéruje na
snadnou Udrzbu. Sitové spotrebice nejen odesilajf
chybova hlasent, ale také umoznujf online diagnosti-
ku. Pét servisnich otvorl umozfiuje snadny pfistup
k vnitiku spotrebice, aniz by bylo nutné jej zdlou-
haveé vyklapét. Vsechny komponenty Convotherm
maxx pro jsou bez problémd pristupné a Ize je bez
namahy servisovat, opravovat nebo vyménovat. Ne-
zalezi na tom, o jaky servisni ukon se jedna, vsechny
Ize provést pouze s 9 standardnimi nastroji. Jedno-
dussi uz to nebude.

Kompetentni servis:
Kdykoli a kdekoli

| v pfipadé technické zavady nabizi Convotherm
maxx pro vysokou funkeni spolehlivost diky speci-
alnimu havarijnfmu programu. A pokud je to nutné,
mate k dispozici nasi celosvétovou sit servisnich
partner( s jejich Spickovou kvalifikaci ziskanou pro-
stfednictvim naseho mezinarodniho konceptu ser-
visnich Skoleni. Nase zaruka: Rychla doba odezvy,
pohotovostni sluzba a dostupné nahradnf dily.

Usporny provoz a servis

- vase vyhody na prvni
pohled:

IntelligentSimplicity: Optimalni spojeni mezi
vykonem a efektivitou nékladd

Vyhodné celkové provozni naklady (celkové
naklady na vlastnictvi)

Nejvyssi kvalita vyroby a dlouha Zivotnost
Optimalni Ucinnost spotreby pro
hospodarny provoz

Bezkonkurencni uzivatelsky prijemny design
Spolehlivy servis po celém svété
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Originalni prislusenstvi. Jeste
lepsSi Convotherm maxx pro.

Originalnf prislusenstvi Convotherm zvysuje vykonnostni
potencial Convotherm maxx pro primo podle vasich potreb
a pozadavka.
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Podstavce

Podstavce pro stolni
pristroje ve velikostech
GN a EN jsou vyrobeny z
vysoce kvalitni nerezové
oceli a splniuji i ty nejvys-
St hygienické normy.

Pro usnadnénfinstalace
jsou vybaveny vyztuha-
mi, takze paletovy vozik
muZe premistit podsta-
vec i konvektomat spo-
le¢né. K dispozici je také
zcela uzaviena nadoba
na Cistici prostredky a
mastnotu.

Stohovaci souprava
Veétsi flexibilita a vykon
najednou: Prakticka sto-
hovaci souprava umoz-
nuje snadno a bezpecné
umistit dva spotrebice
Convotherm maxx pro
nad sebe.

Cisticiprostfedky a
prostfedky na oSetro-
vani

VSechny Cisticl a oSetro-
vaci prostredky Convo-
therm jsou optimalné
vhodné pro pouziti s
plné automatickym ¢is-
ténim varného prostoru
a jsou biologicky odbou-
ratelné.

Zasuvka na chemické
latky

Vysuvna zasuvka se
sadou pfipojky vody pro
Cistic a kartusi na Upra-
vu vody Brita.
Kompatibilni se sto-
hovaci soupravou na
koleckach, vySka nohou
350 mm.



et
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Kondenzaéni digestor
Uc¢inné kondenzacni
digestof ConvoVent 4/4+
zajiStuje vzdy bezpecné
a prijemné pracovni
prostredi se svézim
klimatem v mistnosti.

Plechy a rosty
VSechno zde funguje
hladce: Nerezové plechy
a rosty do trouby, stejné
jako specialni prislusen-
stvi s nepfilnavym povr-
chem, jsou k dispozici ve
velikostech GN a EN.

Grilovaci rost s k¥iZzko-
vym vzorem, nepfilna-
vy povrch

Fritovaci koS s nepfil-
navym povrchem

Dal3i specialni pFisluSenstvi pro
Convotherm maxx pro naleznete v této
broZufe v pfislusnych tématech.

Kompletni nabidku originalniho
pfislusenstvi Convotherm naleznete v
nasi obsahlé broZufe o pfisluSenstvi.
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Technické udaje

.
Convotherm maxx pro 6.10 6.20 10.10 10.20
Kapacita plnénf 6+1 x 1/1 GN %ﬁzxxszGNN 10+1 x 1/1 GN %8:12 >>: %11 %N

Rozmeéry ($xhxv)

875x 792 x 786 mm

1120 x 992 x 786 mm

875x 792 x 1058 mm

1120 x 792 x 1058 mm

Roztec zasuv( 68 mm 68 mm 68 mm 68 mm

Pocet jidel za den 30-100 60-160 80-150 150-300
Elektrické 50760 Hz 50760 Hz 50/60Hz 50/60Hz
Napétf 3N~400V 3N~400V 3N~ 400V 3N~ 400V
Jmenovity pfikon 11,0 kW 19,5 kW 19,5 kW 33,4-33,7 kW
Hmotnost ES / EB 14/124 kg 137/149 kg 1197131 kg 178/193 kg
Plyn 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Napétf TN~230V TN~230V TN~230V TN~230V
Jmenovity pfikon 0,6 kW 0,6 kW 0,6 kW 0,6 kW
Hmotnost GS/ GB 1177131 kg 143/158kg 123/137 kg 189/204 kg

ZpUsoby tepelné tpravy

e LIy

easyTouch® easyDial™

Para (30-130 °C) se zarucenou sytosti pary [ 2 [ 4

Kombinovana para (30-250 °C) s automatickou regulacf vihkosti » »

Horky vzduch (30-250 °C) s optimalizovanym prenosem tepla > >
Provoz na pracovni ploSe easyTouch®:

10" TFT Hi-Res dotykovy sklenény displej >

Plynula akce a rychla rolovaci funkce >
Climate Management

Natural Smart Climate (ACS+) s dalsimi funkcemi > »

HumidityPro - 5 nastaveni vihkosti vzduchu > >

Crisp&Tasty - 5 nastaveni pro odvlh¢eni > >
Quality Management

Airflow Management: Regulovatelny ventilator - 5 nastaveni rychlosti [ 4 >

BakePro - 5 drovni tradi¢niho pelent > >

Regenerace+ (flexibilni funkce retherm s vice rezimy) » *
Production Management

Automatické vareni s funkci Press&Go s az 399 profily tepelné Upravy >

(reZimy Manager mode a Crew mode)

TrayTimer - fizenf plnénf pro rdzné druhy pokrmd ve stejném case (manuélni rezim) >

TrayView - management naplnéni pro automatické vareni riznych produktl pomoci Press&Go [ 2

Sprava oblibenych polozek [ 2 >

Ukladani dat pro Udaje o HACCP a pasterizaci > >

WiFi >

Ethernetové rozhrani (LAN) » D

USB port integrovany v obsluzném panelu > >
Cleaning Management

ConvoClean+ pIné automaticky Cistici systém varného prostoru s reZzimy eco, regular a express > >

(§vo||te\nym avkovanim)

ReSeni HygieniCare:

- Funkce dezinfikujiciho €isténf parou Steam Disinfect >

- Hygienickd kontaktni mista pro omezeni mnoZeni mikroorganismu

(k?/ﬂ%a dvefi a navijeci ru¢ni sprcha) >
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F I
20.10 20.20 6.10 BAKE 10.10 BAKE
40 x 1/1 GN
20x1/1 GN 20 x 2/1 GN 5 x-EN 8 X EN

880 x 820 x 1942 mm

1135 %1020 x 1942 mm

875x 792 x 786 mm

875 x 792 x 1058 mm

67 mm

67 mm

94 mm

94 mm

150-300

300-500

50/60 Hz

50/60 Hz

50/60 Hz

50/60 Hz

3N~ 400V

3N~ 400V

3N~ 400V

3N~ 400V

38,2-38,9 kW

66,4-67,3 kW

11,0 kW

19,5 kw

257/272 kg

338/356 kg

114/- kg

119/- kg

50/60 Hz

50/60 Hz

TN~230V

TN~230V

1,1 kW

1,1 kw

271/288 kg

359/377 kg

Design

oy ol

easyTouch® | easyDial™

Osvétlenf LED varného prostoru s nizkymi ndroky na tdrzbu a dlouhou Zivotnosti

Pravé dvere pfistroje s trojitym prosklenim (stolnf pristroje)

Klika dvefi s ventila¢ni polohou a funkci bezpecného zavien{

Vicebodova sonda teploty jadra pfipojené k jednotce, s detekci chyb pfi vkladanf

Pdra generovana vstrikovanim vody do varného prostoru nebo externim

vysoce vykonnym parnim generatorem (bojlerem)

Integrovana navijeci ru¢ni sprcha

Vyskové nastavitelné nohy pristroje (moznost vyrovnani vysky o 25 mm)

Podlahova kontrolka stavu spotrebice pro skfifiové pristroje

vV VvV vV VVVYyYy
vV VvV vV VVVYY

MoZnosti

Skryvaci dvere s trojitym prosklenim (stolni pristroje) - vice prostoru a vétsi bezpecnost prace

ConvoSmoke - vestavéna funkce uzeni pokrmd (horky/studeny kour)

ConvoGrill s funkci odlucovani tuku**

Odvod péry a vyparl - vestavéna kondenzace (pouze elektrické zarizenf)

\VARVARVARV]

Prislusenstvi

KitchenConnect® (WiFi/LAN), sitové feSenf od spolecnosti Welbilt pro aktualizaci a monitorovani
zarizeni odkudkoli- cloudové i v redlném case

ConvoVent 4 kondenzacnf digestor s tukovym filtrem

ConvoVent 4+ kondenzacni digestor s tukovym a pachovym filtrem

Podstavce na vybaveniv réznych velikostech a provedenich

Rzné zavésné police, GN a EN

RGzné stohovaci soupravy na nohéch pristroje, kole¢kach nebo volitelné se zasuvkou na Cisticf

prostredky

Prostfedky pro péci o pIné automaticky Cistici systém varného prostoru

(vicenasobné a jednorazoveé davkovani)

3. Predni noha u skfinovych pristrojd zajistuje stabilitu a vyrovnavani vysky

Najezdova rampa (k dispozici od 3. tvrtleti 2023) pro regalové police

vV VvV VvV VvV vVvVVVY vV
vV VvV VvV VvV vVvVvVyvY

Vlastnosti vybavenf:

Standard ®» Volitelné >

O8]
\e]

* Misto Regenerovani+ s funkci regenerovani ** ne v kombinaci s odvodem pary a vypard (vestavéna kondenzacni digestor)
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