ivity.

Advancing Your Ambitions
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mini.

Kompaktni konvektomaty pro rozmanité napady.

Convotherm mini.




Pro vSechny, kteFi maji vice napadu

nez mista.

Convotherm mini je pravy vseumél. Je bezkonkurencné kom-
paktni a prekvapi svou obrovskou vykonnostni rozmanitost.
|dedIni pro kavarny a obcerstveni. Pro Fast Food a Food-to-go

e

(rychlé obcerstveni a jidlo s sebou). Pro rozvazkové sluzby a
restaurace. Pro maximalni kreativitu na nejmensim prostoru.

» Kompaktni:

U Sitky jen 51,5 cm nejlepSi pomér
plochy pro stani a mnoZstvi plnéni.

P Flexibilni:
Kvalitni konvektomat se 3 rlznymi
reZimy tepelné Upravy.
K dostani ve 3 raznych velikostech a
10 variantach.

P Digitalni:
Sitové FeSeni diky WiFi a
KitchenConnect®.

P Udrzitelné:
Dlouhodoba kvalita, nizka spotfeba

vody a energie, vysoka vyuZitelnost.

Convotherm mini 10.10 Convotherm mini 6.10
Cerny matny vnéjsi povrch

Malé kavarny a snackbary: Kavarny s nékolika provozov-
Flexibilnf pecCenf a tepelna Uprava  nami: Velky vybér po cely den.
pfimo na nebo za pultem. Inteligentni moznost propojenf do
(Str. 6-7) sité. (Str. 8-9)



Jeden za vSechny

Na minimalni zakladni ploSe nabizi Convotherm
mini maximalni moznosti, pokud jde o varenf a
peceni. Nahrazuje mnoho dalsich pristrojd, jako
napf. fritézu, mikrovinnou troubu, kontaktnf gril,
toustovac nebo troubu. Pritom mini vynika rychlosti
a vysokou kapacitou -

Convotherm mini mobil

Convotherm mini easyTouch 2in1

v porovnani s tradi¢nimi systémy tepelné Gpravy
usSetri priblizné 40 procent Casu. K tomu pfistupuje
i jeho enormné snadna obsluha, at uz jde o profe-
sionaly nebo castecné kvalifikovany personal. A po
ukonceni prace automaticky zajisti Cistici program
ConvoClean cistotu, aniz byste se museli namahat.

Convotherm mini.

NejlepSi vybér, jestlize ...

P se na malém misté jedna o kazdy
centimetr

P sichcete vybrat polohu - zavésny
nebo na pultu

P chcete vyuZit vsech vyhod pary,
horkého vzduchu a kombinované
pary

P chcete kazdé rano rychle naplnit
pult

P k nabidce patfi Cerstvé pecivo

P jsou vyzadovany nejriiznéjsi pokr-
my a zpUasoby pripravy

P patff ke vSednimu dnu flexibiln{
smisené plnéni

P je rozhodujici procesni bezpecnost
a konstantnf vysledky

P mé existovat mozZnost zapojeni
do sité

P je dulezité automatické cisténi bez
primého kontaktu s cisticem

Rychlé obcerstveni a jidlo s
sebou: Multifunkéni a kompakt-
ni. Konzistentni kvalita na vsech
stanovistich. (Str. 10-11)

Rozvazkova sluzba: Rychle a fle-
xibilné. Aby vSechny pokrmy byly
stale chutné. (Str. 12-13)

Restaurace: Perfektni stanicni
pristroj pro mald mnozstvi pokr-
mU nebo k regenerovan.

(Str. 16-17)



Kompaktni vSeumél
pro kreativitu bez hranic.

Oblasti pouZiti pro konvektomat jsou rtiznorodé. A pravé tak
rlznoroda je fada Convotherm mini. U vice nez deseti variant
kazdy najde presné ten sv{j mini. At uZ se jedna o obcerstvenf a
pecivo, rychlé nebo narocné pokrmy, na pultu nebo na rozvoz -
Convotherm mini presvedci svymi na miru strizenymi vyhodami.

Convotherm mini 6.06

» Vice nez 10 variant
3 rdzné velikosti 6.06, 6.10
a 10.10, black a mobil, easyTouch®
a standard.

» Elektricka nastfikovaci jednotka
Rychlé vyvijeni pary a kompaktnéjsi
konstrukce diky pfimému nastriku vody.

» Sklenény dotykovy displej 7 TFT
HiRes
Brilantni zobrazeni, intuitivni oviadani.
665 mm
» Connectivity
Prostrednictvim WiFi a KitchenConnect®
feSeni pro management siti a dat.

599 mm

515 mm

P 4 inteligentni funkéni managementy
pro nejlepsi vysledky

» Climate Management
Inteligentni feSenf pro idealni klima
pri tepelné Uprave a peceni.

» Quality Management
Funkce a vlastnosti pro prvotridni
vysledky.

» Production Management
Promyslena technika pro snadnéjsi,

» Cleaning Management
Ekologicka celkova koncepce pro
perfektni Cistotu a hygienu, kdy a jak
chcete.



mini toho umoZnuje

mnohem vice:

» Sitka jen 51,5 cm

P Kvalitni konvektomat se 3 reZzimy tepelné
Upravy

» Casova Uspora vice neZ 40 % oproti obvyk-
lym troubam

>

» Automaticka tepelna Gprava s Rozsifeno o mnoho inovativnich funkci z

Press&Go Fady maxx pro

Procesni bezpecnost az s 399 ulozenymi » Smisené a pIné naplnéni

profily tepelné Upravy, jednoduse po » Rucni nebo automaticka tepelna Uprava

stisknuti tlacitka. P Super jednoducha koncepce ovladani

,Common Controller”

» BakePro » Open-Cloud opirajici se o feSeni se zapoje-

Tradi¢ni funkce peceni ve 3 stupnich. nim do sité a WiFi

P Jesté presnéjsivysledky diky optimalizované

» Hygienické povrchy kompenzaci pfivareni v Press&Go

Klika dveri a pracovni plocha s P Stohovatelné

antibakterialni Upravou. P | v matné Cerné pro stylovy design

pfi Frontcookingu
» Funkce zavieni dvefi
Neni potfebné ruc¢ni zablokovant.

» Kondenzac¢ni digestor Pro
Velmi vykonna kondenzacni digestor
proti vyparlim a zdpachu.

Pfesvédcdiva mnohotvarnost pary

)
— 120 aZ 250 Kombinovana para zajisti pri-
°C kladné u gratinovani a lasagni
nejlepsi vysledky v profesional-
ni kvalité.
s
ﬁ — 100 °C ».  Perfektni pro velkoobjemové
N y pokrmy, jako napr. brambory.
L )
o .
(32}
Rozmezi nizkych teplot od 30
— 30a%90 <& d/o E?O °C,, které se nékdy na-
°oC A "Lﬁ zyva také sous vide, je ideadlni
napfiklad pro Setrné posirova-

ni ryb nebo vajec.




Malé kavarny a snackbary

Jestlize je vase koncepce

.mala a jemna”.

At uz roztomila kavarna, maly kiosek nebo svacinovy bar: Je
uménim naservirovat hostlm v malém prostoru Cerstvé a rych-
le pfipravené lahddky. Convotherm mini bravurné zvladne tyto
pozadavky. Spojuje minimalni prostor s maximalni flexibilitou a

rozmanitosti vykonu.

Jeden za vSechny

Pravé pri nedostatku mista ma smysl nahradit
horkovzdusnou troubu, sendvicovy gril, fritézu atd.
jednim jedinym systémem Convotherm mini o Sifce
51,5 cm. At uz kfupavé, kiehké nebo Stavnaté: Podle
druhu jidla tepelné upravujete bud parou, horkym
vzduchem nebo chytrou kombinaci obojiho. Je-li
soucasné pozadovano mnozstvi rliznych jidel, pak
vas Convotherm mini podpofi moznym flexibilnim
plnénim. A Cerstvé pecivo ziskate diky funkci Bake-
Pro v pekarskeé kvalité.

Snadno se u€i a pouziva

Diky navigaci v nabidce na zakladé symboll je
obsluha systému Convotherm mini easyTouch® jed-
noducha, bezpecna a prevazne jazykove neutralni, a
to i pro castecné kvalifikovany personal. Funkce Pre-
ss&Go s integrovanou kucharkou umoznuje auto-
matizované vareni stiskem tlacitka. Osobni oblibené
polozky jsou diky obrazku na prvni pohled dobre
viditelné. Funkce MessageStep dovoluje individualni
pokyny mezi jednotlivymi profilovymi kroky.

II0ITT

U mini Standard Ize vsechny ddleZité funkce
jednoduse a prehledné ridit ru¢nimi ovlada-
cimi prvky.
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Prfehled vyhod

pro vas:

» Vhodny do kazdé kuchyné a za kazdy pult

P Piné vykonnostni spektrum profesionalniho
konvektomatu: vareni v pare, peceni, sma-
zeni, grilovani, regenerovani atd.

P Jeden univerzalnf pfistroj misto mnoho
pristrojd

P Nekonecna kreativita na minimalnf plose

P Velka kapacita i pres malé vnéjsi rozméry

P Oblibené recepty Ize uloZit do kucharky
stiskem tlacitka

P PouZivaniibez digestore

P PIné automatickeé ¢isténf

mini black s kondenzacni digestofi Pro
déla u Frontcookingu velmi dobry dojem.



Na zacatku i bez silnoproudu

Neni-li k dispozici silnoproud, Ize Convotherm mini
6.06 pripojiti k zasuvce 230 V/16 A. To vam usetrf
nakladné elektroinstalace a ziskate vetsi flexibili-
tu. Jako postfikovac zajisti mini i bez dlouhé doby
ohrevu rychlé vyvijeni pary Setfici vodu a energii.
V mobilni varianté umoznuje mini dokonce i prace
venku bez pripojky k vodé a odpadni vodeé.

Vné elegantni, uvnitf hygienicky Cisty

Funkeni, sympaticky design systému Convotherm
mini potési na a za pultem. Zejména mini black se
svym matné ¢ernym povrchem pfitahne pohledy
vSech pritomnych a nejsou na ném vidét otisky prs-
tl. Convotherm Cleaning Management zajistuje, ze
je mini vzdy nejen hygienicky Cisty, ale také vizualné

presvedci svym lesklym vnitfkem pfi Frontcookingu.

Maly ale vykonny:
Peceni s mini 6.10

3 plechy na croissantya 70 g
za 20 min. = 72 kust za hod.

4 plechy na kousky pizzy za 12 min.
=120 kust za hod.




Kavarny s nékolika provozovnami

Pro chutnou rozmanitost ve vsech

pobockach.

Kavarny, které nabizeji svym hostlm snidani, poledni menu a po cely
den Cerstvé sendvicCe jako atraktivni doplnkovou nabidku, se mohou
diky Convotherm mini spolehnout na zcela flexibilni, multifunkcni a
spolehlivy nastroj. V neposledni rade jej Ize propojit do sité, a tak také
podporuje pldnovani a optimalizaci na rdznych stanovistich.

Pro pIné kulinarské spektrum

Cerstvé pecivo, chutné obcerstvenf nebo kulinafské
vytvory s ambicemi - Convotherm mini suverénné
zvladne kazdé zadani. Tradi¢ni funkce peceni Bake-
Pro vytvari idealni, konzistentni klima ve varném
prostoru pro veskeré pecivo. Obcerstveni a malé
pokrmy jsou obzvlasté jemné a zdravé, zvlasté pri
vareniv pare. A funkce Crisp&Tasty zajisti v pripadé
potreby zvlast kifupaveé vysledky.

Velka rozmanitost, kapacita,
kvalita a kvantita

Na malé zakladni ploSe nabizi Convotherm mini pre-
kvapivé vysokou kapacitu. Pokud je napriklad tfeba
kazdé rano rychle naplnit pult cerstvym pecivem,
Convotherm mini vynika svymi funkcemi Press&Go
s Batch Cooking na stisknuti tlacitka a naprosto
jednotnymi vysledky u vsech zdsuvnych modult. V
poledne je naopak mozné bezproblémove nabizet
soucasné rizné atraktivni menu diky flexibilnimu
smisenému plnénf: Na kazdém plechu se pfipravu-
je jiny pokrm, s individualnim nacasovanim a bez
prenosu chuti a pachu.



Rychlé a efektivni vyhodnoceni,
nauceni a optimalizace

Jiz s prvnim dodatecnym stanovistém se dostava
do hry KitchenConnect® - feSenf zapojeni do sité
Open-Cloud od spole¢nosti Welbilt, se kterym
pripojite vSechny pristroje a mizete je spravovat v
redlném Case. To umozniuje napf. centralni prehled
trendd, prodejnich hitd a neprodejného zbozi. Tak
se kazdy den ucite, jak neustale optimalizovat svou
nabfdku. Logika ovladani a graficka navigace uziva-
tele je pfitom stejna u vsech znackovych pristrojl
Fady Welbilt. Proto je Convotherm mini velmi intui-
tivni a zaméreny na budoucnost.

Stale dostupné vyrobkové spek-
trum: Peceni a vafFeni s mini 6.10

4 plechy na bagety za 12 min.
=60 kusU za hod.

4 grilovaci roSty s kurecimi prsicky
za 12 min. = 96 kust za hod.

Pfehled vyhod

pro vas:

P Atraktivni design, ktery je pékny na pohled
- ivmatné Cerné

P PIné vykonnostni spektrum na malé plose:

vareni v pare, peceni, smazeni, grilovani,

regenerovani atd.

Rychlejsi a vyssi kapacita jako mnoho jed-

notlivych pristrojd

Pred pecenim neni tfeba diky funkci Bake-

Pro rozmrazovat mrazené pecivo

Pecivo zUstane déle Cerstvé a kfupavé

Uzivatelsky pfijemna automaticka tepelna

Uprava s funkci Press&Go

» Online prizplsobeni nabidky s KitchenCo-
nnect®

P Vysledky s absolutné stejnou kvalitou na
vSech pobockach, i u nezkuSeného perso-
nalu

» Optimalni hygiena diky automatickému
cisténf

vy Vv Vv

Flexibilita a rozmanitost: Jednoznacné
presvédci kapacita 10.10. A s praktickou
stohovaci soupravou jsou paralelné moz-
né dokonce dva rezimy tepelné Upravy.



Fast Food & Food-to-go

Rychla kvalita na dosah.

V rychlém obcerstveni, na Cerpacich stanicich a vsude tam, kde
se jidlo s sebou podava pres pult, je Convotherm mini ve svém
Zivlu. Svou sirkou jen 51,5 cm se ergonomicky perfektné pri-

zpUsobf kazdé systematické situaci v kuchyni. Idealnf pomocnik
pro rychlou vyrobu standardizovanych pokrm( a obcerstveni's

nizkym obsahem tukd na vSech stanovistich.

Zdrava tepelna uprava s nizkym Diky intuitivnimu easyTouch® ho mize bez ndmahy
obsahem tukt a bezpecné obsluhovat i ¢asto se stridajici personal.
p : BakePro zajisti po cely den Cerstvé pecivo na pulté.
diky Crisp&Tasty S Press&Go pro automatické vareni mlzete repro-
Lehké a zdravé pokrmy jsou plné preferovany i u dukovat vysledky tepelné Upravy stiskem tlacitka
rychlého obcerstveni a jidla s sebou. Diky svym Cty-  stdle ve stejné kvalité. | optimalni usporadani var-
rem systémdm managementu funkci Convotherm ného prostoru vzdy zajisti od shora az doll stejné
mini plné vyuziva svych prednosti jako konvek- vynikajicf vysledky. A diky trem rdznym velikostem
tomat: Tak je napfiklad vafeni a peceni v Cistém pokazdé najdete spravny mini pro vase mnozstvi

horkém vzduchu s pfesnosti na stupen s Crisp&Tas-  plnéni.
ty nejen velmi rychlé, ale také s vyrazné mensim
mnozstvim oleje. Zevné jsou pokrmy velmi kfehké
a kifupavé, protoze se ale diky rychlému ohfevu ne-
prevari, z0stanou i uvnitr kfehké a Stavnaté. Vysle-
dek: Chutné lahtdky, které Ize udrzovat perfektné - ,
teplé po vyrazné delsi dobu. Pfehled vyhod

pro vas:

Velmi jednoducha obsluha,

konzistentni vysledk
y y P Perfektni doplnek ke stavajicimu vybavenf

Na rozdil od fritéz, panini grild atd. predstavuje » Minimalnivnéjsi rozméry, protoze ¢asto jde
Convotherm mini univerzalni pfistroj pro pfipravu o milimetry
nejrdznéjsich jidel. P Perfektni feSeni pro nové akéni vyrobky a

sezonni produkty

P Automatické varenf stiskem tlacitka

P Jednoduché obsluha pro maximalnf proces-
ni bezpecnost

P Stejné vysoka kvalita, a je jedno, kdo pri-
stroj obsluhuje

P Centréini analyza trendd pro kazdé jednotli-
Vé stanovisté - online s KitchenConnect®

» Cloudova vzdalena diagnostika v pripadé
poruchy

P Perfektni vysledky cisténi béhem kratké
doby a s malym Usilim

P Bez kontaktu s ¢isticim prostredkem pro
maximalni bezpecnost prace

P Cleaning Scheduler pro spolehlivé ¢isténi v
pozadované dobé

mini se prizplsobf kazdému stanovisti - a
je expertem pro rychlé, chutné pokrmy s
nizkym obsahem tukd.
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Udrzitelna kvalita a
maximalni servisni komfort

Kdo od rana do vecera obsluhuje spéchajici zakaz-
niky a hosty, musi se bezvyhradné spolehnout na
své vybaveni. Convotherm mini definuje, pokud jde
o techniku, vyrobu a materialy, prémiovy standard
své tridy, a tim zajistuje maximalni kvalitu a spo-
lehlivost. Ve vyjimecnych pfipadech je diky reSent
zapojeni do sité KitchenConnect® mozna dokonce i
online analyza poruch. To znameng, Ze jsou servisni
pracovnici, ktefi jsou pfipravenf pracovat s Con-
votherm, ihned dobfe informovani a maji po ruce
potrebné nahradnf dily. A do té doby bude pfistroj
pracovat dale dokonce i v nouzovém rezimu.

V kazdou dobu perfektni Cistota
a hygiena

mini mGzete diky plné automatickému, 3stupnové-
mu cisticimu programu ConvoClean bez namahy
udrzovat v Cistoté, aby splhoval hygienické pod-
minky. V pfipadé potreby je zapotrebi jen asi deset
minut. A dikladné po celou noc - diky specialni
certifikaci bez dozoru. Cisténi maze byt central-

né specifikovano online a monitorovano, takze je
zajisténa hygiena a bezpecnost potravin i u ¢asto se
meéniciho personalu. K pouziti pfipravené, biologic-
ky odbouratelné Cistici kapaliny od Convothermu
jsou zcela bezkontaktni a musf byt velmi presné
davkovany, na rozdil od obvyklych tablet.

Spravna alternativa pro velkou
flexibilitu: SmiSené pInéni v mini
6.10

1 plech se slaninou za 6 min.
=150 kusu prouZzkU slaniny za
hodinu.

1 plech na hash brown za 11 min.
=75 kusu rosti za hod.

1 plech na kureci nugety za 10 min.
=6 kg za hod.

1 plech na kureci kridélka za 14 min.
=6 kg za hod.

1




Ghost Kitchens, Cloud Kitchens & Co.

Kompaktni vSeumél
pro rozvazkovou sluzbu.

avd

Rozvazkova sluzba se vyviji bourliveé, moderni koncepce, jako je
Ghost Kitchens nebo Cloud Kitchens, oteviraji zcela nové ob-

[ve

chodni modely. Rychle reaguji na nové trendy a jejich pokrmy
musi byt jednoduse realizovany a koncipovany specialné pro
rozvazku. Inovativni segment budoucnosti - idealnf pro kom-

paktni, rdznorodé a flexibilni mini.

Maly multifunkéni zazrak

S timto konvektomatem Convotherm mini je vase
efektivni a Usporna Ghost Kitchen témér Uplné
vybavena. | pfes své kompaktni rozméry nabizi jako
hodnotny konvektomat vyslovené velké vykonnost-
ni spektrum: S mini mazete varit v pare, péct, opé-
kat, gratinovat, grilovat, fritovat, regenerovat atd. To
dovoluje vyrobu veétSich mnozstvi stejnych jidel, ale
také flexibilni stfidani rdznych kuchyni. Usetfite tak
naklady a misto pro rlizné dalsi pristroje a zaroven
mnohé cesty do kuchyné a ru¢ni zasahy v kuchyni.
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Sampion v boji proti €asu

V rozvazkové sluzbé tikaji hodinky jesté rychleji nez
jinde v gastronomii. Proto Convotherm mini ziskava
jako vykonny konvektomat rozhodujici minuty pro
vas: Para pfenasi velmi rychle teplo na pokrmy,
takze postup tepelné Upravy probiha podstatné
rychleji nez obvykle. A u automatického vareni's
Press&Go pripravite hlavni pokrmy vcetné priloh
stisknutim tlacitka v jediném pristroji - vzdy ve spo-
lehlivé Spickoveé kvalité, a to i s castecne kvalifikova-
nym personalem.



Pfehled vyhod

pro vas:

» Vhodny do kazdé profesionalnf kuchyné - i
do pop-up kuchynf

» Maximalni flexibilita

P PIné vykonnostni spektrum konvektomatu:
vareni v pare, peceni, smazeni, grilovani,
regenerovani atd.

» V malém prostoru nahrazuje napf. gril,
fritézu a hrnce

P Velmi jednoducha obsluha diky Press&Go -
i ve Spickach

P Oblibené recepty Ize uloZit do kucharky

Convotherm Quality Management: Pomo- stk taiclta
cf regeneracni funkce méizete hotové jidla 4 SteJDe vysoka kvalita, a je jedno, kdo pfi-
do puntiku dodélat i v jidelnich miskach. stro Ot,JS|EJhUJe ) ; )
P Optimalni hygiena diky pIné automatickému

cisténf

PIna flexibilita v Ghost Kitchens:
Lakava mnohotvarnost v mini
6.10

4 plechy pro Dim Sum za 8 min.
=560 kust za hod.

4 plechy pro jarni zavitky za 10 min.
=240 kusut za hod.

4 plechy pro burrito za 10 min.
=192 kust za hod.

4 plechy pro kureci kridélka za
14 min. = 24 kg za hod.

Pro spokojené zakazniky na
~Point of Delivery”

Svymi ¢tyfmi managementy funkci Convotherm
mini vzdy garantuje vysledky v prvotfidni, znackové
kvalité, ktera se obzvlasté dobre udrzujte i na cesté
k zadkaznikovi. Optimalné sladénym Convotherm
Climate Management si napriklad zelenina zachova
svou barvu a chut a dostane se k zakaznikovi chut-
na i pri delSim udrzovani teploty. mini svou jedinec-
nou funkci Crisp&Tasty zajisti, ze i kfupavy pokrm
bude pri domaci konzumaci stale chutny a bude mit
lahodnou kfupavou texturu.

Jesté vetsi flexibilita na nejmensi plose:
mini 2v1 se dvéma samostatnymi varny-
mi prostory umoznuje napf. grilovani a
vafeniv pare ve stejnou dobu.
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Chytra efektivita: Convotherm mini
s KitchenConnect?®.

Diky KitchenConnect® pracujete se svymi mini velmi efektivné
a mUZete je pfizpUsobit. At uZ hrst nebo 1 000 pristrojt: Diky
cloudovému propojeni do sité mazete jej vSude ridit, kontrolo-
vat a aktualizovat. A na zdkladé kazdodennich aktualnich dat a
informaci mdZete vZdy optimalizovat svou nabidku a procesy.

Celkovy potencial digitalizace pfi vareni

Pri praci s Convotherm mini ziskate nespocet Uidaju
a informaci - perfektni zaklad k optimalni analyze,
vyhodnocenf a planovani viech proces( tykajicich
se vareni a peceni. KitchenConnect® umoznuje na
miru strizeny a prehledny online vzdaleny pristup k
témto Udajlim zarizeni, zalozeny na cloudu a zabez-
peceny. S kitchenConnect® na obrazovce pohodiné
vyrFidite veskery

+ management majetku a servisu
- management efektivity a kvality
- management nabidek
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B pmm T2

CHEMCONMECT

79,418

13:00

Obsahlé informace o pristroji, napf. ID pobocky a
pristroje, stanoviste, stav a instalacnf Udaje.

Management efektivity a kvality:

Uceni z udaju

VyuZijte datovou a informacni bazi k trvalé optima-
lizaci vaSich procesd, pokud jde o vareni a pecent.

Pomoci KitchenConnect® se stanete kazdy den
jesté lepsi.

- Zvyseni plynulého vytizeni vsech pristrojl
- Rychla detekce a reakce pri zméné trend(
+ Zamezeni nadmeérné a chybné vyrobé

- Zajisténi standardd jakosti transparentnimi daty v

realném case
+ Automaticky zaznam, dokumentace a ulozeni
vSech dat HACCP

- Rozsahly management zprav pro automatizované

a cilené vykazovanf: Spravné informace ve sprav-
ny cas a ke spravnym osobam

Management nabidek:
Digitalni kucharka - a vice

KitchenConnect® vam otevira Uplné nové moznosti,

spojuje kreativitu a efektivitu pri varenf a pecent.

+ Pristup ke komunité ,Recipes Around the World" -
vCetné stdale se zvétsujici shirky receptd ke stazenf
- Moznost vlozeni individuaIni digitalnf sbirky receptd
- Paralelni prizplsobeni nabidek na dalku na prak-
ticky neomezeném poctu pristrojd na riznych
stanovistich

Management majetku a servisu:
PIna kontrola ve vasi kuchyni

Prostrednictvim rdznych, individudlné usporada-
nych ovlddacich panell mate neustale k dispozici
vSechny informace o pfistrojich pro planovani,
kontrolu a servis.

- Pripojeni 1 az 1 000 pfistrojd a vice

- Jednoduchd spréva vsech pristrojt na rdznych
stanovistich

+ Zobrazeni vSech relevantnich informaci o vyrob-
cich pro kazdy pristroj

- Rozpoznani specifickych trendd na stanovisti

+ Okamzitd podrobna chybova hlaseni

+ First-Time-Fixes: Moznost dalkové analyzy
mnoha poruch

+ Prace na Digital Twin: presné informace pro
servisni techniky o poruchach, potrebnych na-
hradnich dilech atd.

- Efektivni pristupova kontrola Sifrovanim a uziva-
telskymi profily

Convotherm mini easyTouch

@ No errors

2:00 78+
I

7,282

1834231 39

»

Podrobné informace napf. o Spickovych vyrobcich,
Casovych priibézich, Spickovych a priimérnych
hodnotéch.

Zobrazenf udalosti relevantnich pro kvalitu, napf.
prechodovych ¢isticich cykll nebo prerusenych
procesu tepelné Upravy.
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Restaurace & velké kuchyné

Silny maly pomocnik
v dobré kuchyni.

[vd

Tam, kde je vareni narocné, se vzdy pouzivaji ty nejlepsi nastroje.
A tak Convotherm mini predstavuje dokonaly doplnék, ktery po-
maha pri priprave nebo regeneraci mensich mnozstvi v profesio-
nalni gastronomicke kuchyni.

Vykonny stani¢ni pfistroj
v profesionalni kuchyni

Pravé v naro¢ném provozu A-la-carte se Convo-
therm mini nabizf jako flexibilni stani¢ni pfistroj. V
kazdé profesionalni kuchyni zabere velmi malo mis-
ta. Pfitom je mini diky svému vykonu hodnotnym
konvektomatem, ktery bez problémd zvladne ity
nejnaroCnéjsi Ulohy. Nahrazuje pocetné specifické
pristroje, jako napr. lazen pro sous-vide k posiro-
vani, skfin k udrzovani teploty nebo dehydrator. V
neposledni fadé se mdzete na mini spolehnout i pri
Setrném nocnim peceni, aniz byste museli zabloko-
vat velké pristroje.

Pfehled vyhod

pro vas:

>
>
>
>
>
>

Hodi se do kazdé profesionalni kuchyné, na
pult i zavéSeny na sténu

Nenf potrebna digestor

PIné vykonnostni spektrum pro veskeré
zpUsoby tepelné Upravy

Diky Traytimer pln& kontrola u rlznych
paralelnich objednavek

Presné udrzovani zakladni teploty pfi posi-

/////

mini diky flexibilnimu nastén-
nému drzaku najde své misto
vsude.

Perfektni pomocnik pro kazdodenni

Mise en Place

P Jednoduché a rychla obsluha jak u easy-
Touch®, tak i se standardnim obsluznym
panelem

» Automaticka predvolba spustént, perfektnf
pro prestavku mezi polednim a vecernim
servisem

P Bez Casové ztraty pred ukoncenim prace,

popf. pfi servisu kvili pné automatickému

cisténi

Obsluzny panel mini Standard se
zameéfuje na to ddlezité.
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Maly vSeumél, velky vykon: mini
6.06 jako stani€ni pFistroj

4 plechy* pro blansfrovani zeleniny
za 8 min. = 28 kg za hod.

4 plechy pro lososy sous-vide za 22 min.
=64 kusU za hod.

4 plechy ke grilovani steakl medium
za 6 min. = 160 kust za hod.

4 plechy na gratinovani za 10 min.
=120 gratinovanych porci za hod.

*u nadob hlubokych 65 mm

mini Standard je perfektni pristroj pro od-
borniky. PFfkladné u servisu A-la-carte, kde
vas podporuje vdemi potfebnymi funkcemi
pro udrzovani teploty nebo regenerovan.

Maly pfFistroj, na ktery se ale
muzZete spolehnout

Diky své Sifce jen 51,5 cm se Convotherm mini
vejde na kazdé stanovisté v narocné gastronomické
kuchyni. Tak mate jako kuchar ¢i kucharka v kazdé
situaci primy pristup k vykonnému pfistroji, aniz

by museli opustit svou stanici. Je jedno, zda chcete
pripravovat specialni cerstvé prilohy nebo malé
lahddky, nebo pripravené pokrmy Setrné regene-
rovat, popf. udrzovat teplotu - mini vam vzdy kryje
zada.

Convotherm mini Standard.

Jednoduse a profesionalné.

Podle motta ,Méné je nékdy vice" obsluzny pa-
nel konvektomatu Convotherm mini Standard
na prvni pohled zajisti jasné pomeéry. S klasic
kymi ovladacimi prvky, jako je spinac, otocny
voli¢ a tlacitka, mdzete jednoduse, rychle a in-
dividualné realizovat vsechny dilezité funkce,
coz oceni zejména profesionalove.

Samoziejme, Zze mini Standard ma také tlacitka
rychlé volby k ukladani oblibenych polozek. A
pokud jde o vykon, flexibilitu a komfort, nent

v zadném pripadé horsi nez clenové rady s
dotykovym displejem.
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Management funkci Convotherm:
Inovativni vykonna rozmanitost
pro optimalni praci.

Tempo, kvalita a flexibilita: Vasi zakazniky a hosté toho od vas a

vaseho tymu vyzaduji kazdy den hodné. Proto vas Convotherm
mini podporuje svymi 4 managementy funkci, abyste stale moh-
i poskytovat Spickove sluzby. Prebere od vas mnoho Unavné

rutiny a zajisti optimalnf procesy i nejlepsi vysledky.

climate
management

Pri vareni a peleni je rozhodujici spravné klima

ve varném prostoru. Regulovano automaticky nebo
individualné - Convotherm mini garantuje velmi
efektivnim Fizenim nasycenf parou, ze kazdy pokrm
a pecivo spolehlivé obsahuje spravné mnozstvi vih-
kosti. Je-li navic pozadovéna kfupava kdrka, nejlepsi
vysledky zajisti pfesné cirkulujici horky vzduch a
odvlhcovani.

production
management

Je jedno, zda pIné automaticky nebo ru¢né, zda
jednoduché nebo smisené plnéni - s mnoha inteli-
gentnimi funkcemi zajisti Convotherm mini, abyste
meli vzdy Uplny prehled, i kdyz je prace hodné. Tak
budete pracovat efektivng, cilené a soucasné bez
stresu.

18



% CONVOTHERM

quality
management

Nejlepsi vysledky pfi vafeni a peceni nejsou ndhod-
né, ale jsou vysledkem podpory diky specialnim
funkcim Convotherm mini: Vypilovana senzorika,
zejména promyslené vedeni vzduchu i inteligentni,
individualné programovana souhra vlhkosti, horké-
ho vzduchu a ¢asu pro kazdy pokrm a pecivo - tak
Convotherm mini zajisti optimalnf kvalitu.

cleaning
management

Perfektni Cistota je pfivareni a peCeni nezbytna.
Proto ma Convotherm mini plné automaticky a
zejména jednoduchy, bezpecny a ekologicky Cistici
systém, ktery je dokonce pfipustny pro provoz bez
dohledu. Inovativni balicek HygieniCare zajisti doda-
te¢nou hygienu v kuchyni.
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climate
management

Prima klima
pro kazdy pokrm.

At uz vareniv pare, duseni, grilovani, gratinovani nebo pecen,
Convotherm Climate Management ve vasem Convotherm mini

zajisti vzdy perfektni klima pri tepelné Uprave. Krehkym a Stav-
natym pokrmdm se dostane optimaln{ vinkosti, kfehké a kfu-
pavé vysledky zajisti extra davka tepla. Samozrejme vzdy s opti-

malni efektivitou casu a spotreby.

Vlhkost na pfani: HumidityPro

Funkci HumidityPro nabizi Convotherm mini v kom-
binované pare jiz od 30 °C dodatecné k automatické
regulaci hmotnosti i ru¢ni regulaci vihkosti pro vase
zcela osobni nastaveni. Pro nejStavnatéjsi vysledky
tepelné Upravy, individualné podle vasich zadan.
Idedlni i k udrzovani teploty. Jednoduse nastavitelny
ve tfech stupnich, neni potfebné zadavat procentu-

alnf hodnoty.
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Rychlé odvlhovani: Crisp&Tasty

Za nejrychlejsi Spickoveé vysledky, pokud jde o
konecnou kfupavost, je v Convotherm mini odpo-
védna funkce Crisp&Tasty. Diky aktivnimu odvadéni
pary a soucasnému privadeni cerstvého vzduchu
se béhem velmi kratké doby odvIh¢i varny prostor.
Nasledovné bude pokrm v ¢istém horkém vzduchu
lakavé kfupavy. 3 stupné odvihcovanf Ize ru¢né
vybrat nebo naprogramovat.

SafeCoolDown

Samostatné, bezpecné snizovani teploty varného
prostoru u zavrenych dvefi mezi procesy vareni a
peceni s rznymi teplotami i pred ¢isténim.

150 °c
01:10:00 /&

3stupnova dodatecna vihkost s Humidity Pro,
moznost vybéru v kombinovaném rezimu.



quality
management

Optimalni reseni
pro nejlepsi vysledky.

Jedinecné funkce a vlastnosti Convotherm Quality Managemen-
tu vas podpori, abyste na stll nebo pres pult podavali pouze

v/

prvotridni jidlo. Tak mini stale garantuje optimalni rovhomer-
nost, objem a Cerstvost, popf. vypeceni pokrmd a peciva - pro
spokojené hosty a zakazniky, kterf pak radi prijdou znovu.

Od citlivého po rychly:
Airflow Management

Je Uplné jedno, zda se jedna o presny privod vihké-
ho nebo suchého vzduchu nebo o rychlé
odvlh¢ovani klimatu varného prostoru: Diky varia-
bilnf rychlosti ventilatoru s automatickou zménou
sméru i vypilované technice proudéni vzduchu doci-
lite s Convotherm mini rovnomeérnych a Spickovych
vysledkd, dokonce i u téch nejcitlivéjsich produktd.

BakePro

3stupriova pecici funkce BakePro v Convotherm Na stupen presné: Sonda teploty jadra
mini zajiStuje idedlni, rovnomeérné klima ve varném

prostoru pro veskeré pecivo, at uz predkynuté Convotherm mini ma vicebodovou sondu teploty
Cerstvé, predkynuté mrazené nebo polopecené. jadra s detekci nespravného zapojenti i optimalni,
Mrazené pecivo nenf tfeba rozmrazovat. BakePro externé zasuvné cidlo sous-vide. Tim Ize vzdy pres-

zarucCuje nejlepsi kynuti, optimalni elasticitu stfidky ~ né stanovit teplotu v pokrmu.

a optimalni lesk i delsi trvanlivost. Sami si individual-

né nastavite Cas a teplotu. Moznost k maximalnimu

vytizeni zajisti maximalni dostupnost vyrobkd i ve Pfesné dokonceni: Regeneracni funkce
Spickovych casech.

Pomoci regeneracni funkce Convotherm mini mQ-
Zete pokrmy vyrobit pfedem a zcela jednoduse je

pripravit ve spravny cas. Vasi zakaznici vzdy obdrzi
Cerstvé pokrmy, navic je zkracena pracovni doba a

o,

také snizeny navazujici naklady na personal.
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production
management

Promyslena technika
pro efektivni postupy.

S vypilovanou kombinaci inteligentnich reseni vam Convotherm
Production Management usnadnuje praci, zvySuje bezpecnost a
efektivitu. mini optimalné podpori vas a vas tym, abyste vzdy do-
sahovali Spickovych vykond, i kdyz je v kuchyni docela rusno.

Automatické vareni s tlacitky rychlé
volby: Press&Go

o,

Press&Go nabizi béhem stresujiciho pracovniho
dne vitané odlehceni, v neposledni fadé pro ¢as-
to se menici personal: OkamZzité se mohou pustit
do prace v mnoha rdznych kategoriich vyrobka.
Automaticky probiha predehfivani, kompenzace
tepelnych ztrat napf. pfi oteviranf dvefi nebo u
rliznych mnozstvi podavani i vybér rezimu tepelné
Upravy a peceni. Vintegrované kucharce s 6 pred-

lease select Product Group

Press&Go Snadna obsluha i pro vicejazycny personal
diky vysvétlujicim fotografiim jidel a produktovych
skupin i uZivatelské pokyny a vyzvy podporované

animaci.
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nastavenymi kategoriemi vyrobkd Ize ulozit az 399
profilll tepelné Upravy az s 20 kroky tepelné Upravy
a vyvolat je stiskem tlacitka. Automaticky se zobrazi
odpovidajici profily tepelné Upravy pro efektivni
smisené pInéni a vy mate vzdy dobry prehled o
svych oblibenych pokrmech.

Pfehled o vSem pfFi automatickém
vareni: TrayView

U pribézného smiseného pinénfvam Convotherm
mini na svém displeji HiRes pfesné zobrazi, co se
tepelné upravuje, popf. pece na kazdém zasuvu a
jak dlouho to bude jeSté trvat. Pristroj vam opticky
a akusticky signalizuje, jakmile je vyrobek hotovy. Ke
kompenzaci tepelnych ztrat vypocita TrayView po
kazdém otevreni dveri pfistroje znovu dobu tepelné
Upravy a peceni pro kazdy jednotlivy zasuv.

g%'__ Danish Pastry Cream Filled

10

7 ;}5 Pecan danish

Danish Pastry Cream Filled

Jasné a jednoduse strukturované zobrazenf na dis-
pleji poskytuje napf. u Press&Go a TrayView prehled
o stavu dokoncent.



Management ruéniho pInéni:
TrayTimer

U managementu ruc¢niho pIinéni TrayTimer v Con-
votherm mini rozhoduje vas profesionalnf pocit o
perfektnim nacasovanf od prvniho az po posledni
zasuv. Také u prabézného smiseného plnéni mate

moznost individualné nastavit doby tepelné Upravy

a peceni pro kazdy vyrobek na kazdém zasuvu po-

dle vaseho prani. TrayTimer vam nabizi permanent-

ni prehled o zbyvajici dobé tepelné Upravy vsech
jidel a prehled zasuva.

TrayTimer Pro kazdy zasuv barevné odsazené
zobrazeni zbyvajici doby tepelné Upravy na sekundu
presné.

Convotherm Production

Management v kostce:

P Press&Go: Automatické varen,
jednoduse stisknutim tlacitka

P Integrovana kucharka
UloZeni az 399 profild tepelné Upravy

P TrayTimer - management podavani v ruc-
nim rezimu

P Tray View: Management podavani v auto-
matickém rezimu

P MessageStep: pro individualni pokyny mezi
jednotlivymi profilovymi kroky

» Management HACCP

P Connectivity: Vareni s propojenim do sité
prostrednictvim sériového rozhrani WiFi
nebo LAN

» Cook&Hold: Pokud na konci postupu te-
pelné Upravy automaticky klesne teplota -
varenf a udrzovani teploty v jednom

P ecoCooking: Pripojitelné od 30 °C, idealnf
pro potraviny s dlouho tepelnou Upravou

P Tepelnd Uprava Delta-T
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cleaning
management

Cistota bez ndmahy a

nekompromisni hygiena.

V kuchyni a za pultem jsou Cistota a hygiena nezbytné - musi
to byt rychlé a nesmi to dat moc prace. Proto vam mini s

Convotherm Cleaning Management nabizi celou radu jedinec-
nych vlastnosti a funkci pro zvlast efektivni, komfortni a ekolo-

gicke cisten.

ConvoClean: Maximalni flexibilita,
minimalni spotfeba

PIné automaticky Cistici systém ConvoClean+
Convotherm mini stale zajistuje optimalni hygienu,
ma 3 stupneé intenzity, kombinovatelny s Clean a
Care Booster. Prakticky rezim express umoznuje
Cisténi za pouhych deset minut, pro mezidobiiv
dobé Spicky. A diky extra vyplachovaci funkci zane-
ch& varny prostor u zakaznik( oslnujici dojem.

Ekologicky a velmi bezpecny

ConvoClean zarucuje maximalni bezpecnost, proto-
ze pri spusténi procesu c¢isténi nedochazi k zadné-
mu kontaktu s chemikaliemi. Cisticl kapaliny jsou
navic biologicky odbouratelné a ekologické. Convo-
therm mini je certifikovan pro cisténi bez dozoru.
To znamena: Po ukonceni prace mazete spustit
program a nemusite Cekat na ukonceni ¢isténi. Po
ukoncenf ¢isténi mlzete dalsi rano okamzité déle
pracovat bez dodatecné kontroly.

Individualni a mozné snadné planovani

S Cleaning Schedular Convotherm mini stanovite
pro kazdy den na minutu presné, kdy se automa-
ticky spusti urcity cistici program. Snadno mdzete
sestavit individualni oblibené ¢isténf s vlastnim

oznacenim a symbolem a spustit jej stiskem tlacitka.
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Kompaktnf Cisticl stfedova zasuvka k plnénf oplacho-
vacim prostfedkem ConvoCare a Cisticim prostred-
kem ConvoClean.

Navigace v nabidce umoznuje zvlast jednoduchy
vybér ¢isticich program stiskem tlacitka.

M 5 S8y S0

AN 14:21:00

oy

‘5 14:26:00

o 01

Cleaning Schedular: Na minutu pfesné programova-
ni ¢isténi predem - pro kazdy den v tydnu.



Convotherm Cleaning

Management v kostce:

P Velka flexibilita: 3 stupné intenzity, kombi-
novatelny s Clean a Care Booster

P Rezim express: Cisténi jen za
10 minut; proplachnuti (Quick Rinse)
jen za 2 minuty

» Cleaning Schedular: Pfedem naplénujte
doby cisteni

» Individualni oblibené ¢iStént: Sami jej vytvo-
fite a spustite stiskem tlacitka

» Hygienické kliky a ovladaci félie brani mno-
Zenf mikroorganizm(

» Ochrana proti stfikajici vodé: Certifikovano
dle tridy ochrany IPX4

Re3eni HygieniCare
pro maximalni bezpecnost:

Bezpecnost je bezpecnost: Hygienické
povrchy

Hygienické kliky Convotherm mini z antibakterialni-

ho a antimikrobialniho plastu snizuji po celou dobu

zivotnosti pristroje mnozenf mikroorganizm® na ne-
uralgickych, ru¢nich kontaktnich bodech pfistroje.

Rychle na dosah: Ru€ni sprcha

Prakticka rucni sprcha Convotherm mini je idealnf
pro rychlé rucnf ¢isténi. Ma antibakterialnf vrstvu
pro optimalni hygienu.

Vné Cisty, uvnitf bezpecny: Certifikovana
ochrana proti stfikajici vodé

Convotherm mini je podle tridy ochrany IPX4 ve-
smeés chranén proti pronikanf strikajici vody. Tim
také pfi poradném cisténi pracovniho prostredi
nedochazi ke kontaminaci vnitiku pristroje Cisticimi,
popf. dezinfekénimi prostredky.
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Jesté vétsi bezpecnost pri pripravé pokrm@ s Convo-
therm mini: Inovativni zabudovénfiontd strfbra do
materialu hygienickeé kliky.
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Kvalitni, udrzitelny a usporny
- V provozu a pfi servisul.

Convotherm mini znamena maximalni spolehlivost a Zivotnost.
Jeho prvotridni zpracovani a zejména jednoducha a privetiva
konstrukce je symbolem nasi filozofie IntelligentSimplicity. Pro
maximalni vyuziti v ramci kazdého dne a minimalni naklady v

daném pripadé.

IntelligentSimplicity:
Zaméreni na to dulezité

Vedouci technicka feSeni prezentuji své vyhody co
nejjednodussim, nejekonomictéjsim a nejefektiv-
néjsim zpdsobem. Tento princip nazyvame Intelli-
gentSimplicity - a Convotherm mini jej ztélesnuje v
kazdém ohledu: Snadno srozumitelny. Jednoducha
obsluha. Jednoduché ¢isténi. Jednoducha udrzba.
A jednoduché opravy. Pracuje efektivné a Usporné.
VSechno ma své misto, svdj smysl, svou logiku.

VSestranné privétiva konstrukce

Convotherm mini je konstrukéné dimenzovan pro
optimalnf provozuschopnost. Pfistroje propojené
do sité nevysilaji jen chybova hlaseni, ale také
umoziujf online diagnostiku. Ctyfi servisni

porty usnadnuji pristup do vnitfku pristroje, coz
umoznuje rychlou a snadnou Udrzbu, popf. opravu.
Pocet soucasti mini je schvalné co nejmensiav
soucasnédobé jsou identické s fadou maxx, coz
usnadnuje dostupnost. Pro veskeré servisni prace
jsou vSak zapotrebi pouze standardni nastroje.
Jednodussi uz to byt nemdze.
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VSestranné privetiva konstrukce Convotherm mini
se svymi ctyfmi servisnimi porty zjednodusuje,
zrychluje a zleviuje UdrZbu a opravy.




IntelligentSimplicity

Promyslena jednoduchost jako
konstrukéni princip.

Maximalni uZitek s nejmensimi
mozZnymi naklady.

Kompetentni servis:
Po celém svété a kdykoli

Také v pripadé technické poruchy nabizi Convo-
therm mini diky svému specidlnimu nouzovému
programu vysokou funkénf bezpecnost. V pfipa-
dé potreby mate k dispozici nasi celosvétovou sit
servisnich partnerd - s vynikajici kvalifikaci diky
nasemu mezinarodnimu servisnimu Skoleni. Con-
votherm vam garantuje rychlé odezvy, maximalnf
pfipravenost k pouziti i stalou dostupnost nahrad-
nich dild.

Spolehlivost a Zivotnost
».made in Germany"

Inzenyri a technici Convotherm s nekompromisné
vysokymi naroky na dokonalost a v Uzké spolupraci
s profesionaly z oboru neustale pracuji na inovativ-
nich feSenich pro nase zakazniky po celém svéte.
Tak se spole¢nost Convotherm stala v roce 1995 i
celosvétové prvnim vyrobcem konvektomattim s
certifikaci dle DIN ISO 9001. Vyviji a vyrabi v Néemec
ku, kazdy Convotherm mini opousti nas zavod az po
nékolikahodinovém, 100procentnim funk<nim testu.

Kromé toho probéehl u spolec¢nost Convotherm

v roce 2000 jako v jednom z prvnich podnikd v
Némecku audit podle enviromentalni normy ISO
14001 a navic ziskala certifikaci dle ISO 50001 pro
hospodareni s energil.

IntelligentSimplicity

v kostce:

Vyhody pro vas!

P Jednoduché obsluha - pro kazdého
uzivatele

P Maximalni efektivnost pfi spotrebé
casu, vody a energie

P Velmi snadné a efektivni ¢istént

P Spickova kvalita minimalizuje nékla-
dy na udrzbu a opravy

P VSestranné privétiva konstrukce
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Rozmaniteé prislusenstvi.
V perfektni shodé s vasi

potreboul.

Rozsahlé a promyslené prislusenstvi umoznuje jeste jednodussi,

pohodIngjsi a efektivnéjsi praci s Convotherm mini:
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R

Stohovaci souprava
Dva Convotherm mini
nad sebou - to znamena
dvoji vyuziti na stejné
plose.

K dodani volitelné s
nebo bez kol a zasuvek

pro Cistici prostredek.

Podstavce

Podstavce pro Convo-
therm mini jsou vyrobeny
z kvalitni nerezové oceli a
spliuji maximalni hygie-
nické standardy. V rdznych
velkostech a provedenich
zajistuji stabilitu a mohou

.

byt na prani pojizdné.

Plechy a rosty

Kvalitni plechy a rosty

z nerezové oceli pro
Convotherm mini s ne-
pfilnavou vrstvou jsou k
dispozici ve velikostech
GN.

Nasténny drzak

S praktickym nasténnym
drzakem Ize Convo-
therm mini upevnit na
vhodnou sténu s Uspo-
rou mista.

Cistici a o3etFujici
prostifedky

VSechny Cisticl a oSet-
fujici prostredky Con-
votherm Ize biologicky
odbourat a optimalné
sladit s Cisticim progra-
mem ConvoClean.

Rucni sprcha

Prakticka ru¢ni sprcha s
plynou regulaci pritoku
je idealni pro rychlé ruc-
ni ¢isténi. Antibakterialni
vrstva pro optimalni
hygienu.

Zasuvka na Cistici pro-
stfedek

K pInéni Cisticimi pro-
stfedky ConvoClean -
praktické a prostorove
Usporné resen.



Pro dobré klima v kuchyni.

S vykonnymi kondenzac¢nimi digestofemi pro
Convotherm mini jsou para a vihkost odstranovany

primo tam, kde vznikaji. Pro efektivni Front-Cooking
a prijemné pracovni klima v kuchyni.

Kondenzacni digestof mini pro

Vyrazné prijemnéjsi klima v mistnosti diky celnimu
odsavani primo pri otevirénf dveri. Digestor mizete
jednoduse ovladat pomoci Convotherm mini a bé-
hem postupu tepelné Upravy pracuje v Usporném
standby rezimu.

Kondenzacni digestoF mini pro black

Vybavou a funkci odpovida kondenzacni digestori
mini Pro a navic je patri¢né k Convotherm mini
black opatfena matnou ¢ernou vrstvou. Pro opti-
malni klima v prostoru a perfektni design.

ConvoVent mini

Digestor uvedete do provozu pfistrojovym tlacitkem
ZAP/VYP. Para z hrdla odpadniho vzduchu je zachy-
covana a kondenzuje. Vzduch bude zase pfiveden
do prostoru. Neni potfebna pripojka studené vody
pro digestor.

easyTouch® Standard
MozZnosti
VnéjSi design cerna na nerezoveé oceli > >
Dverfe pfistroje s levou zarazkou D D
Lodni provedeni D D
mini mobil - s integrovanou zésuvkou na vodu a odpadni vodu, tim nenf zapotfebi pevna vodovodni pfipojka [ >
Bezpecnostni uzaver dveri (s funkci bezpecného zavfeni a zdviznou polohou) D D
K dispozici jsou rdzna napétf > >

Vlastnosti vybaveni: Dodate¢né k dispozici >
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mini si prosté najde misto

vsSude.

Nejen diky svym kompaktnim vnéjsim rozmeérdm se Convo-
therm mini perfektné hodi do kazdého pracovniho prostred:.
Také diky chytrym reSenim pro vestavbu a montaz je uzitecny

vsude tam, kde ho chcete mit.

Dvé mini nad sebou:

vétsi flexibilita

S praktickou stohovaci soupravou mizete dva Con-
votherm mini vyuzivat pfimo nad sebou.

mini easyTouch je navic také k dispozici jako 2v1, u
kterého jsou dva varné prostory fizeny jen jednim
obsluznym panelem. Obé feSeni zaridf pfimo ve

Spickach vétsi kapacitu a flexibilitu. Tak mazete
napr. soucasné nahore varit v pare a dole péct.

Prostorové usporné a praktické:
nasténna montaz

Také v tom nejuzsim prostoru se najde vhodné
misto pro Convotherm mini. Tak Ize pfistroj jedno-
duse a bezpecné upevnit na kazdou vhodnou sténu
pomoci specidlniho nasténného drzaku.

k

Atraktivni a matné cerny mini Black upoutd pozornost v
prodejnim prostoru bezpecné namontovany na sténeé.
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Pro open-air a na cesty

At uz v zahradnf pivnici, na venkovnich akcich
nebo ve food trucku — Convotherm mini mobil
mUzete pouzit kdekoli, i venku, a nabizi ma-
ximalnf flexibilitu pohybu. Diky integrované
zasuvce na vodu a odpadni vodu nenf zavisly
na pripojkach cerstvé a odpadni vody.

V kompaktnf varianté mdze byt mini mobil kromé

toho pouzivan s béznou proudovou pfipojkou 230
V. S Convotherm mini mobil je pfi venkovni gastro-
nomii priprava pokrm mnohem blize hostlim - a
jidlo se tak dostane na stdl rychleji a cerstvéjsi.




Technické
udaje

@ Elektricka nastfikovaci jednotka

Rozméry (Sxhxv) standard 515 x 599 x 647 mm 515 x 777 x 647 mm 515 x 777 x 877 mm
Rozmeéry (Sxhxv) easyTouch 515 x 599 x 665 mm 515 x 777 x 665 mm 515 x 777 x 895 mm
Kapacita pInéni (GN) 6x2/3 6 x 1/1 10 x 1/1
Zasouvaci vzdalenost flexibilnf flexibilni flexibilnf
Frekvence 50/60Hz 50/60Hz 50/60 Hz
Napétf TN~ 230V /3N~400V 3N~ 400V 3N~ 400V
Jmenovity prikon 3,0/5,7 kW 71 kW 10,5 kW
Hmotnost
(bez moZnosti/pFislusenstvi)* 45kg 55kg 70kg
easyTouch® Standard

Druhy tepelné Gpravy

Para (30-120 °C) s garantovanym nasycenim parou » »
Kombinovana para (100-250 °C) s automatickou Upravou vihkosti » »
Horky vzduch (30-250 °C) s optimalizovanym pfenosem tepla > >

Obsluha easyTouch® pracovni plocha:

Sklenény dotykovy displej 7" TFT HiRes (kapacitni) »
Plynulé posouvani zabérd, rychld reakce d
Tribarevny indikator TriColo ukazuje aktualni provozni stav >

Climate Management

HumidityPro - zavlh¢ovani ve 3 stupnich

Crisp&Tasty - odvihéovéni ve 3 stupnich
Quality Management
Airflow Management - redukovana rychlost ventildtoru a autoreverzni provoz

BakePro - tradi¢ni funkce peceni ve 3 stupnich
Regenerovani - flexibilni regeneracni funkce s predvolbou
Delta-T
Tepelnd Uprava za nizkych teplot
Rucni zaparovani

Production Management
Automatické vareni s Press&Go az s 399 profily (Manager Modus a Crew Modus)

Integrovana kucharka se 7 kategoriemi

TrayTimer - management plnénf pro rlzné produkty soucasné

TrayView - management plnéni pro automatické varenf rliznych produktd
s Press&Go

Management oblibenych poloZek
ecoCooking

Automatické spusténi

Message Step

Cookbook merge

Automaticky predehrev a funkce Cool down
HACCP ukladanf udajt

WiFi/Ethernet rozhrani (LAN)

Rozhrani R$232 »

\4h4

vV VvVvVvVvVvVY
v

**

vVVvVVVVVVYVY V VVV

USB rozhrani integrované v obsluzném panelu >
Cleaning Management
ConvoClean+ plné automaticky Cistici systém se tfemi stupni intenzity, kombinovatelny s Clean a [ >

Care Booster, 10minutové express ¢isténi a 2minutovy Quick Rinse (oplachnuti vodou)
Funkce Safe Cool Down pred ¢isténim (u zavienych dveri) » »
Reseni HygieniCare:
Hygienické kontaktni body k zamezenf mnozeni mikroorganizm0
(klika dvefi a plynula rucni sprcha)
Konstrukce
BezudrZbové osvétleni Xelogen varného prostoru
Dvere pfistroje s dvojitym prosklenim a pravou zarazkou
Klika dvefi s funkci bezpecného zavreni
Vicebodova sonda teploty jadra pevné umisténa na pristroji, s detekci nespravného zapojeni
Viyvijenf pary nastfikem vody ve varném prostoru

v
v

vV v

vVvVvVvvY

Vlastnosti vybaveni: Standard »
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**% ne u mini mobil

** rucné

* ne u zvlastnich napétich
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